L Tradition seit 1898 ——

Das Ball- und Brauhaus Watzke in Dresden-Pieschen ist ein
historisches Gebiude mit Ursprung im spiten 18. Jahrbundert.
Es begann als Bauernschinke und entwickelte sich zu einem
kulturellen und gastronomischen Zentrum.

Eroffnung der ersten Bauernschinke

Erweiterung des Gebiudes; Ubernahme durch Gottlob
Wilhelm Hiibner, der 1814 Schankgenehmigung erbielt

Karl Joseph Watzke kauft die Schankwirtschaft

und benennt sie in Watzke's Garten-Restaurant um

Eroffnung des neuen Ballhauses mit 770 Plitzen,
entworfen von Architekt Benno Hiibel

Nutzung als Soldatenunterkunft; nach
dem Zweiten Weltkrieg Wiedereroffnung durch Alma Watzke.

Das Watzke wird aufwiindig und denkmalgerecht
saniert. Die architektonischen Details, sorgfiltig restauriert,
erzihlen von einer reichen Vergangenbeit.

Im Erdgeschoss erdffnet 1996 die hauseigene Brauerei mit
angeschlossenen Gastriumen. Im Obergeschoss erstrahlt der
historische Ballsaal in newem Glanz.

Seit dem trifft man sich wieder im Watzke auf ein frisch
gebrautes Bier zum Essen. Das Watzke bleibt ein
unverzichtbarer Bestandlteil der Dresdner Kulturlandschafft.
Die Gastriume bieten eine Mischung aus historischer
Atmosphiire und sichsischer Gemiitlichkeit, was das Watzke
zu einem beliebten Veranstaltungsort fiir Feste und
kulturelle Veranstaltungen macht.

Das Watzke ist somit nicht nur ein Ort fiir Genuss,

sondern auch ein lebendiges Zeugnis der Geschichte
und Kultur Dresdens.
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WATZKE HAUSBRAUEREI
Das 1. unfiltrierte Dresdner Stadtbier

Unsere Biere sind alle naturbelassen, was bedeutet, dass wir unsere Biere weder filtrieren, noch
thermisch behandeln oder anderweitig haltbar machen und es optisch zu einer leichten bis
starken Triibung kommt. Die mit viel Liebe ausgesuchten Rohstoffe bleiben somit auch nach dem
Brauvorgang weiterhin in all ihrer Natiirlichkeit in unseren Bieren erhalten und machen es zu einem
Geschmackserlebnis der besonderen Art.

WATZKE BIER | hausgebraut und unfiltriert ’E-'Ellifl'-'m':? @@@

i oA
Watzke Pils - DLG Gold primiert 2025 und primiert von Finest Beer Selection 2026

Watzke Altpieschner Spezial, - DLG Gold primiert 2025

Watzke Dresdner Hell , - pramiert von Finest Beer Selection 2026 03/ 3,80€
Watzke Monatsbier, - jeden Monat eine neue Bierkreation 057 5,10 €
Watzke Vierer-PhAff, 4x 0,11 5,10 €

Alle 4 Watzke Biere zum Verkosten - Nur solange das Monatsbier vorritig ist! -
andernfalls bieten wir einen Dreier-Pfiff mit unseren 3 Klassikern
Pils, Altpieschner Spezial und Dresdner Hell ( 3x 0,1 I fiir 4,10 €)

Watzke Bier, im Maf3bierkrug Lol 9,60 €

WATZKE BIER FUR ZUHAUSE

Watzke Party-Fass 50/ 25,50€
gefiillt mit Watzke Altpieschner Spezial oder Watzke Pils,

Watzke Bier im Siphon Lol 22,40 €
gefiillt mit Watzke Altpieschner Spezial oder Watzke Pils, 20/ 28,30 €

300 35,90¢€
Nachfiillung pro,0l 4,40 €

Alle Preise in der Karte sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserer deklarierten Speisekarte.

Watzke am Ring - Dr.-Kiilz-Ring 9 - 01067 Dresden - Tel: 0351 20 52 43 81 - E-Mail: amring@watzke.de - www.watzke.de




Der Watzke Genuss Kalender

eden Monat produzieren wir im Watzke neue, nicht alltdgliche Spezialititen, die nur in

diesem Monat in unseren Restaurants auf der Speisekarte stehen. Also nutzen Sie die Chance,

denn es lohnt sich in jedem Falle. Sie konnen bei uns, wie nirgendwo sonst stindig Neues
probieren und entdecken. Viel Freude und Genuss!

Monatsbier

3-KORN-BOCK

obergiriges Starkbier

mit ausgeprigten Getreidenoten
SCHWARZBIER

untergiriges Vollbier mit einer schénen
Vollmundigkeit und leichten Rostaromen
DRESDNER ALT

obergiriges Vollbier mit einer sanften
Vollmundigkeit und einer schénen
Hopfenbittere mit feiner Hopfennote
GEHEIMBIER

so geheim, dass selbst der Brauer das Rezept erst
in letzter Minute aus dem Safe holen wird
MaiBock

untergiriges Starkbier mit einer intensiven
Vollmundigkeit und angenehmen Hopfennoten
P1ESCHNER HAFENBIER

in Anlehnung an die langjihrige Tradition

des Pieschner Hafenfestes

SOMMERBIER

obergiriges Vollbier mit fruchtigen Nuancen

JUBILAUMSBIER 30 JAHRE
BaLL- uND BrAUHAUS WATZKE

das Spezialbier anlisslich unseres
30-jahrigen Bestehens

HoOPFENWEISSE

goldgelbes Vollbier mit feinherben,
fruchtigen Hopfennoten
DunkLEs ExPoORT

untergiriges Vollbier
mit einer intensiven Malznote
und einer milden Hopfenbittere

INDIA PALE ALE (IPA)
vollmundiges Bier mit Noten von
Schwarzbrot und Schokolade
HonNigBRrRAU

obergirige Brauspezialitit mit einer intensiven
Vollmundigkeit und einer milden Bittere

2026

.
.

Monatswurst

Di1E GRUNE KASIGE
Kise-Spinat-Bratwurst

Die FEUuRriGE
Rindsbratwurst mit Chili und Cheddar

Die SpaNISCHE

Chorizo-Rauchwurst mit Kidneybohnen

Die LAMMFROMME
Lammbratwurst

Die FRUuCHTIGE
Mango-Kokos-Bratwurst

Die WURZIGE
Hihnchen-Gyros-Bratwurst

DER GRIECHE

Sommerfleischkise mit Oliven und Schafskise

DER MEXIKANER

Bacon-Jalapeno-Bratwurst

Die ExoTiscHE

Kichererbsen-Curry-Bratwurst
DEer CHAMPION
Kise-Champignon-Bratwurst
D1 GENUSSVOLLE

Walnuss-Gorgonzola-Bratwurst

Die WEIHNACHTLICHE

Bratapfel-Preiselbeer-Bratwurst vom Kalb
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Watzke Woche | watzke week

MONTAG - Burger-Tag ALCGS 18,90 €

Burger - Brioche-Bun | Rindfleischpatty | Guacamole
MONDAY - burger day - burger | brioche bun | beef patty | guacamole

DIENSTAG - Mafibier-Tag 8,50 €

fiir alle, die wollen oder kénnen - eine Maf§ Watzke Bier , (1 Liter)
TUESDAY - beer day - for all who want or can - one Maf§ Watzke beer (1 liter)

MITTWOCH Fl_l' - Schnitzel-Tag ALCGLS 18,90 €

Piccata Milanese - Hihnchen | Spaghetti | Tomatensauce
WEDNESDAY - chicken piccata | spaghetti | tomato sauce

DONNERSTAG - Brauer-Tag 0,3 Liter - 3,50 €

Hier genieflen Sie giinstig! Alle Watzke Biere, zum Sonderpreis 0,5 Liter - 4,80 €
THURSDAY is brewersday - enjoy for a small price. All of our homemade beers ar a special price

DONNERSTAG {] - Warstkiichen-Tag ,, .., . 14,90 €

Die GeNussvolle - Walnuss-Gorgonzola-Bratwurst
- handgefertigte Bratwurstspezialitit aus unserer Wateke Wurshuanufaktur
Buchweizenrisotto | Birne | Walnusskerne

THURSDAY - Wurstkiiche Day - The Enjoyable — walnut and Gorgonzola bratwurst
— a handcrafted bratwurst specialty from our Watzke Wurstmanufaktur -
Wainut and Gorgonzola bratwurst | buckwheat risotto | pear | walnuts

SAMSTAG - Sonderbier-Tag 0,3 Liter - 3,50 €

das Sonderbier, zum Sonderpreis - Nur solange der Vorrat reicht! - 0,5 Liter - 4,80 €
SATURDAY - Watzke's special beer day the special beer, at a special price - only while stocks last! -

SONNTAG - Braten-Tag ACGLLS 16,80 €

Schweinebraten - Kartoffelklofle | Sauerkraut | Bratensauce
SUNDAY - Roast Day - Roast pork | potato dumplings | sauerkraut | gravy

dazu 0,3 | Watzke Bier, bzw. 0,2 [ Coca Cola, , , Fanta, , Sprite, oder Tafelwasser
plus 0.3 liters of Watzke beer or 0.2 liters of Coca Cola, Fanta, Sprite or table water
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Kleinigkeiten | snacks

Laugenbrezel
pretzel

Al-A5,G

Watzkes Bierstange ,, .. ... 4,50 €

wholegrain breadstick

Watzkes Brotkorb 5,20 €

A1-A5,CEEG,H,8
Baguette | Hausbrot | Laugenbrezel
Baguette | homemade bread | pretzel

wahlweise mit | optionally with

« Butter , | geriucherte Butter +1,50 €
with a portion of butter or smoked butter

+ Portion Kriuterschmand - +1,90 €
with a portion of herb sour cream ’

» Tomaten-Walnuss-Aufstrich GLg vegetarisch h” +2,10 €
with a portion of tomato and walnut xpre’zzé’

Watzkes Bierbeifler 7,80 €

AL-AS,CEGLIX.23,47,15
aus der Warteke Wurstuanufakiur - kaltgeriucherte Knackwurst | Laugenbrezel

homemade Bierbeifler - cold smoked sausage - from our Watzke Wurstmanufaktur | pretzel

warme Vorspeisen & Suppen |
hot starters and soups

Steckriibencremesuppe , . .. ¢ 6,90 €

Steckriibe | Kasslerwiirfel | Bauernbrot
Cream of swede soup - swede | diced smoked pork | farmhouse bread

Klare Rinderkraftbriihe 7,90 €

A1-A5,CGLLS
Rinderkraftbriihe | Speckknédel | Juliennegemiise | Bauernbrot

Clear beef consommé - Beef consommé | bacon bread dumpling | julienne vegetables | farmbouse bread

Watzkes Wiirzfleisch* 9,90 €

ALDELLLS
Hihnchenfleisch | gratiniert mit Gouda | Toast | Zitrone

Chicken ragout - gratinated with gouda | toast | lemon

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung 1,00 € Aufschlag je Gericht. Side dish change €1.00 surcharge per dish.
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kalte Kuiche | cold dishes

Omas Gurkensalat vegetarisch tﬁ&' 6,90 €

G,L3
Gurke | Joghurt | Schmand | WeifSweinessig | Dill | Hausbrot

Grandma’s cucumber salad - cucumber | yoghurt | sour cream | white wine vinegar | dill | dark bread

Winterlicher Salat vegan Ry 13,90 €

AI-ASHJ.L
Saisonaler Blattsalat | getrocknete Datteln | Speckchips | Niisse | Baguette
Winter salad - seasonal leaf salad | dried dates | crispy bacon | nuts | baguette

wahlweise mit | optionally with

Hihnchenbrust - chicken breast +5,00 €

Ziegenkise 14,90 €

AL-AS.GHJLS
Ziegenkise | Thymian | Honig | Walniisse | Radicchio | Baguette

Goat’s cheese | thyme | honey | walnuts | radicchio | baguette

Deftiger Hackepeter* ab 16:00 Uhr 14,90 €

A1-A5,CJ,L,2,3,5,11
Eigelb | Gewiirzgurke | rote Zwiebel | Bauernbrot

Seasoned minced meat - egg yolk | gherkin | red onion | farmbouse bread (from 4 pm)

Feldsalat mit Roastbeef 16,90 €

A1-AS,LJ,L
Feldsalat | rosa Roastbeef | Orange | rosa Pfefferbeeren | Hausbrot
Lamb’s lettuce with roast beef - Lamb’s lettuce | roast beef served pink | orange | pink peppercorns | dark bread

g
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Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung 1,00 € Aufschlag je Gericht. Side dish change €1.00 surcharge per dish.
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Monatswurst im November

Die GeNussvolle 1400 €

ALC,G,H3,1],2,3,7.8

hausgemachte Walnuss-Gorgonzola-Bratwurst aus der Wateke Wurstuanufakiur
dazu Buchweizenrisotto | Birne | Walnusskerne

The Delicious - homemade walnut and Gorgonzola bratwurst from Watzke Wurstmanufaktur, served
with buckwheat risotto | pear | walnut kernels

Handwerk, das man schmeckt: In unserer Watzke Wurstmanufakeur werden mitten
in Dresden Fleisch- und Wurstspezialititen von Hand hergestellt. Achten Sie auf
das Wartzke Wurstuanufaktur - Siegel in der Speisekarte und probieren Sie unsere

monatlich wechselnde, saisonale Watzke Monatswurst.

Immer frisch produziert und daher nur solange der Vorrat reicht!
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herzhafte Speisen | savoury dishes

Flammkuchen ,,Elsisser Art“ 14,50 €

Al1-A5,GX,2,3,7
Kriuter-Knoblauch-Schmand | Emmentaler | Speckwiirfel | Lauch | rote Zwiebel
Alsatian-style tarte flambée - herb and garlic sour cream | Emmental | diced bacon | leck | red onion

Winter-Flammkuchen 14,90 €

ALGHLS
Kriuter-Knoblauchschmand | Ziegenkise | Honig | Walniisse

Winter tarte flambée - herb and garlic sour cream | goat’s cheese | honey | walnuts

Brauer-Schmaus 18,90 €

ALG,LJX.2
Rostbritl | Kartoffel-Bohnen-Gemiise | gerducherte Schmorzwiebeln
Brewer feast - grilled pork steak | potato and bean medley | smoked braised onions

Maispoulardenbrust 19,80 €

Al1,G,M,L,8
Maispoulardenbrust | rote Linsen | Brokkoli
Corn-fed chicken breast - red lentils | broccoli

19,90 €

. . : *
Knuspriges Schweineschnitzel®, | . .

Schweineschnitzel | Petersilien-Drillinge | glasierte Karotten | Zitrone
Crispy pork schnitzel - baby potatoes with parsley | glazed carrots | lemon

Cordon bleu vom Schwein 19,90 €

ACGILLX,8
Schweine-Cordon-bleu | Bratkartoffeln | Preiselbeeren
Pork cordon blew - pork cordon bleu | fried potatoes | lingonberries

Wildragout 23,90 €

ALCGHILS
Wildragout | Haselnussspitzle | Preiselbeerbirne

Game ragout - hazelnut spaetzle | pear with lingonberries

Knusprige Schweinehaxe 25,90 €

Al-A5,G,1,J,L.X,2,3,5,7
Ungepokelte Schweinehaxe | Specksauerkraut | Semmelbutter | KartoffelklofS
Crispy pork knuckle - uncured pork knuckle | sauerkraut with bacon | buttered breadcrumbs | potato dumpling

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung 1,00 € Aufschlag je Gericht. Side dish change €1.00 surcharge per dish.




handgemachte

Spezialitaten aus Aer
Wateke Wurshuauufakiur

handmade Specialities from the Watzke Wurstmanufaktur

Watzke Wurstspezialititen

DLG-primierte Kalbsbratwurst - Nr.1 .

Kalbsbratwurst | Kartoffel-Nussbutterstampf | Krautsalat
Veal bratwurst | brown-butter mashed potatoes | cabbage salad

Ein Paar Weifdwiirste nach "Miinchner Art",
AEEG]L]L3,7

WeilSwiirste | Wurzelsud | Juliennegemiise | stifler Senf | Laugenbrezel

Munich-style white sausages - root vegetable broth | julienne vegetables | sweet mustard | pretzel

Geriucherter Fleischkise colREr .

Gerducherter Fleischkise | Kartoffel-Nussbutterstampf | Krautsalat
Setzei | siifler Senf
Smoked Fleischkise - brown-butter mashed potatoes | cabbage salad | fried egg | sweet mustard

GENIESSEN SIE UNSERE HAUSEIGENEN SPEZIALITATEN zU HAUSE

Unsere Wurst- und Fleischspezialititen gibt es auch zum Mitnehmen.
Einfach online, iiber den QR-Code bestellen: watzke.de/spezialitaeten.
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Fisch | fish

Lachsfilet 19,90 €

Al1,CD,G,L,8
Lachsfilet | Tagliatelle | Spinat | Zitrone
Salmon fillet - tagliatelle | spinach | lemon

Zanderfilet 22,90 €

A1,CD,H,J,L,8
Zanderfilet | Wirsing | Maronen | Schupfnudeln
Pike-perch fillet - savoy cabbage | chestnuts | potato noodles

vegan & vegetarisch | vegan & vegetarian

Winter-Risotto AL Vegan “‘f 14,90 €
Risotto | Maronen | Thymian

Winter risotto - Risotto | chestnuts | thyme

Spinatkniidel ALC.G.S vegetarisch ‘\‘f 15,80 €

Spinatknédel | braune Butter | Parmesan
Spinach dumplings - brown butter | Parmesan

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung 1,00 € Aufschlag je Gericht. Side dish change €1.00 surcharge per dish.




Beilagen | side dishes
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Alle folgenden Beilagen - all following side dishes per portion je 4,50 €
+ Kriuterdrillinge | berb baby potatoes

+ Kartoffel-Nussbutterstampf . . | mashed potatoes with nut butter

+ Spitzle | | Spactzle

+ Bratkartoffeln _ | fried potatoes

+ Pommes frites, | French fries

Extras | extras

+ Bratensauce | Tomatensauce AL - &ravy | tomato sauce 1,50 €
+ Setzei ., - fried egg 1,50 €
+ Butter, | gerducherte Butter - butter | smoked butter 1,50 €
+ Kriuter-Knoblauch-Schmand _ ; - herb and garlic sour cream 1,90 €
+ Tomaten-Walnuss-Aufstrich G - fomato and walnut spread 2,10 €
Meniibox zur Mitnahme von Speisen

menn box to take away food - disposable or reusable

Einwegbox - disposable box je Box 0,50 €

Mehrweg—Pfand—Box - reusable and returnable box

Jje Box 10,00 €

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung 1,00 € Aufschlag je Gericht. Side dish change €1.00 surcharge per dish.
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Desserts | desserts

Auswabhl an Eis je Kugel 2,10 €

CGHS8
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Stracciatella

Selection of ice cream - per scoop - Vanilla | chocolate | strawberry | stracciatella

Watzkes Wintertraum 8,90 €

CGHLS
Schoko-Zimt-Mousse | Valrhona-Popcorn

Watzke’s winter dream - chocolate and cinnamon mousse | Valrhona popcorn

Schokoladensiinde 8,90 €

ALCGHLS
Lauwarmer Brownie | Bananeneis | Mandeln

Chocolate indulgence - warm brownie | banana ice cream | almonds
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Heillgetranke | hot drinks

COSTA

COFFEE
Heif3getrinke Verschiedene Teesorten 3,90 €
Tasse Kaffee , 3,30 € Sommerbeere
eine Komposition aus sommerlichen Apfelstiicken,
Pott Kaffee | 4,00 € Hibiskusbliiten und feinem Beeren-Sahnearoma
Pfefferminze
Latte Macchiato oo u 4,30 € extra-aromareiche Minzblitter, auf grofies Format
’ sorgsam geschnitten mit einem HichstmafS an
Aroma und Frische
Espresso 2,90 €
Kriutergarten
Kriutermischung aus Lemongras, Nanaminze,
D OPPelter ESP Iesso , 4,40 € Rotbusch und SiifSholz
Cappuccino _, > 4,00 € Kamillenbliiten
’ hochwertige Kamillenbliiten in voller Bliite
mit intensivem Aroma und zartem, unverfilschtem
Milchkaffec |, P i30€  po &

Assam

kriftig-wiirziger Qualititstee mit

Heifle Schokolade | . >

+ ohne Sahne 4,00 € dunkelbrauner Tassenfarbe
« mit Sah 4, 0€
mz anne > Griiner Tee
« mit Schuss (Rum) 6,20 € feiner griiner Tee aus den exklusivsten Giirten
+ mit Schuss (Rum) und Sahne 6,70 € Mittelasiens mit zartsiifSer Naturalnote und

angenehm herbem Aroma

auf Wunsch mit Mandeldrink +0,50 €
also available with almond drink




Unser‘ZWATZKQJ Bier

hopfenblumiges, feinherbes,
untergariges Vollbier

Farbe:
Geruch:

strohgelb bis goldgelb

geringe Malznote, stark
ausgepragter Hopfengeruch
Geschmack: | hopfenaromatisch, siiffig
untergariges Vollbier
12,8 °Plato

5,0 -52% Vol.

Biergattung:
Stammwiirze:

Alkoholgehalt:

ALTPIESCHNER - DLG Gold pramiert 2025

Dieses Bier von hier, aus einer der Kornkammern Europas, ist
sehr dem Malz zugetan. Malz, als Seele des Bieres, hat sehr
viele angenehme Aromen. Diese gehen von Schokolade tiber

Nougat, von gerdstetem Brot tiber Karamell bis ins Nussige.

Im Antrunk durchaus etwas spritzig, im Mundgefuhl sehr rund
und warm. Der Geschmack ist angenehm sl mit einem Hauch
von Réstaromen, was den Wunsch auf etwas Stes weckt.

ideal zu Sauerbraten, Wildgerichten und Steak

hopfenblumiges, dezent feinherbes,
untergariges Vollbier

Farbe:
Geruch:

strohgelb

leicht malzig mit angenehm
grasigen Hopfenaromen

dezente, feinherbe Hopfen-
note, ausgewogen mild

untergariges Vollbier
11,5 °Plato
4,7% Vol.

Geschmack:

Biergattung:
Stammwiirze:

Alkoholgehalt:

PILS - Finest Beer Selection pramiert 2026
und DLG Gold pramiert 2025

Wenn wir das Glas an unsere Nase fiihren und daran riechen,
kommt uns ein Aroma von griinem Gras und frischem Stroh
mit einem Hauch von Zitrusnoten entgegen. Im Antrunk ist
unser Pils sehr spritzig und prickelnd auf der Zunge.

Im Mund spiiren wir langsam eine leichte Bittere, die beim
Schlucken langsam und sehr angenehm zunimmt.

Ein kleines Pils; perfekt zu Salaten,
Gefligelgerichten und Pasta

Kein Altbier!
untergariges Vollbier mit ausgeprégter
Malz- und Karamellnote

Farbe:
Geruch:

Geschmack:

goldgelb bis goldbraun
malzblumig

leichter Karamellgeschmack
untergériges Vollbier
13,5 °Plato

52 -54% Vol.

Biergattung:
Stammwiirze:

Alkoholgehalt:

DRESDNER HELL - Finest Beer Selection
préamiert 2026

Im Glas kommt das Dresdner Hell mit einer im Sonnenlicht
glénzenden, strohgelben Opalitat.

In diesem Bier verbindet sich die Ausgewogenheit von Malz
und Hopfen, getreu dem Motto nicht zu viel und nicht zu
wenig. Der leicht wiirzig-grasige Geruch enthélt eine Brise von
frischen Birnen, welche sich mit einer sanften Note von Quitten
verbindet. Im Antrunk entdeckt unsere Zunge eine dezente
SiBe, mit einem Anflug von Getreide und WeiBbrotnoten und
eine schéne Rezenz. Abgerundet wird das Ganze mit einem
feinen Zitrusaroma des Hopfens, sowie einer milden Bittere
im Abgang. Diese Kombination macht Lust auf den nachsten
kostlichen Schluck Dresdner Hell.

Watzkes klare Empfehlung zur Brotzeit,
Gemiise- oder leichten Gefliigelgerichten
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Getranke | drinks

FIMEST BEER
’ SELECTION

Watzke Bier

Watzke Pils N

hausgebraut und unfiltriert

£ @:@)

Priimiert von Finest Beer Selection 2026 mit 90pts
und Gold-primiert von der DLG 2025

Altpieschner Spezial ,
hausgebraut und unfiltriert
Gold-Primiert von DLG 2025

Dresdner Hell N

hausgebraut und unfiltriert

Préimiert von Finest Beer Selection

2026 mit 90pts

Watzke Monatsbier ,
hausgebraut und unfiltriert

Watzke ,,Vierer-Phff,
Alle 4 Watzke Biere zum Verkosten

Alkoholfreies
031-3,80 € Tafelwasser 021-2,40 €
051-5,10 € spritzig oder still 041-4,20 €
Oppacher Mineralquelle 0251-3,30 €
031-3,80€ medium oder still 0,751- 6,90 €
051-5,10 €
Tonic Water | 0251-3,50 €
031-3.80 € Ginger Ale |
051-5,10 € .
— Neu im Angebot!
Exotic Dragonfruit | 021-3,70 €
031-3,80 € erfrischend spritzig ’
051-5,10 €
Mangonektar 0.21-3,40 €
oder als Mangoschorle 041-5,10 €

4x011-5,10€

- nur solange Monatsbier vorriitig! - andernfalls bieten
wir einen Dreier-Pfiff mit unseren 3 Klassikern
Pils, Alt Pieschner Spezial und Dresdner Hell

(3x0,1!1fiir4,10€)

Watzke Bier , im Maf3krug

hausgebraut und unfiltriert

Alkoholfreie Biere

,0/-9,60 €

Radeberger , Pilsner
alkoholfrei

Clausthaler Radler ,
alkoholfrei

Schéfferhofer
alkoholfrei

Weizen

Al, A3

0331-4,30 €

033/-4,30 €

0,51-5,20 €

Bio Limo Zitrone

0,331-3,70 €

Almdudlec

Gt Coca-Cola "

@~ Fanta >

Sprife. Sprite

zzzzzzzzz
uuuuuuuuuu

Coca-Cola zero Lot

fuzetea Pfirsich
Eistee

ViO®SCHORLE
Johannisbeere oder Rhabarber

Fruchtsifte, Nektare

Orange, Kirsch, Banane,
KiBa, Apfel

Holunderschorle
Fruchtsaftschorle

Himbeerbrause 241

0351-3,70 €

021-3,20 €
041-5,20 €

0,331’ 3,90 €
0,251-3,60 €

0,25 1 - 3)90 €

0,2 1 - 3’30 €
041-5,90 €

021-3,20 €
041-5,10 €

021-3,20 €
0,41-5,10 €

0,3 l' 3)50 €
0,51" 5)30 €
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Weillwein | white wine

Watzkes Hauswein - weifS 021- 6,50 €

Entdecken Sie unseren Hauswein, ehrlich, unkompliziert und einfach gut. 0,51-15,90 €
Mit seiner ausgewogenen Frische und angenehmer Fruchtnote ist er ein guter
Begleiter zu unserer Kiiche.

Discover our house wine—bhonest, uncomplicated, and simply delicious. With its balanced freshness
and pleasant fruitiness, it pairs perfectly with our cuisine.

Griiner Veltliner - Heuriger L 02.- 7,60 €
Weingut Pfaffl, Niederosterreich; griingelbe Farbe, in der Nase frische 0,751- 27,50 €
Limetten und leichte Wiirze, am Gaumen rund und pfeffrig; trocken

Pfaffl Winery, Lower Austria; greenish-yellow in colour, with fresh lime and subtle spice
on the nose, round and peppery on the palate; dry

Proschwitz fiir Watzke Weilweincuvée | 021- 8,80¢€
Schloss Proschwitz, Sachsen; mit einem bunten Strauf$ an floralen 0,751-31,90 €
Aromen und eleganter Leichtigkeit; zrocken

Schloss Proschwitz, Saxony; with a colorful bouquet of floral aromas and elegant lightness, dry

Chardonnay — Urmeer Loss | 02/- 8,90 €
Weingut Kendermann, Rheinhessen; feinfruchtige Aromen von 0,751-32,50 €
Birne und Honigmelone mit einem angenehmen Schmelz; trocken

Kendermann Winery, Rbheinbessen; delicate fruity aromas of pear and honeydew
melon with a pleasant smoothness; dry

Canyon Road Moscato | 021- 6,90 €
Canyon Road Winery, Kalifornien, USA; strahlendes Gelb, Noten 0.751- 24,50 €
von Pfirsich und tropischen Friichten; lieblich

Canyon Road Winery, California, USA; bright yellow, notes of peach and tropical fruits; semi-sweet ﬁ

spritzig | sparkling

Weinschorle

weif3, rosé, rot | 021- 5,50 €
Sekt

Watzke Sekt Hausmarke |

Rieslingsekt; rocken 011- 4,90 €

Watzke sparkling wine house brand; dry 0.751-29,50 €
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Roséwein | rosé wine

Portugieser & Pinot Noir Rosé | 02l- 7,70 €
Weingut Heinrich Vollmer, Pfalz Q.b.A.; saftig-frisch mit Erdbeeraromen 0,751-27,50 €

und knackig frischer Siure, ein Wein mit einem leichten Korper; trocken

Heinrich Vollmer Winery, Pfalz Q.0.A.; juicy and fresh with strawberry aromas and crisp, fresh acidizy,
a light-bodied, dry wine

Proschwitz fiir Watzke . 02/- 8,70 €

Schloss Proschwitz, Sachsen; helles Rosé, feine Waldbeeraromen, 0,751-31,50 €
wunderschoner Trinkfluss; trocken
Schloss Proschwitz, Saxony; light rosé with fine aromas of wild berries, wonderful drinking flow; dry

Canyon Road White Zinfandel | 021- 6,90 €
Canyon Road Winery, Kalifornien, USA; leuchtendes Rosa, 0.751- 24,50 €

verspielte Stiffe, frisch und unkompliziert; lieblich
Canyon Road Winery, California, USA; bright pink, playful sweetness, fresh and unpretentious; semi-sweet

Rotwein | red wine

2024 Mighty Red |
Weinbiet Manufaktur — Pfalz; Rotweincuvée aus den Rebsorten Acolon
und Cabernet Sauvignon, in der Nase spielen Aromen von Cassis und 021 - 6,70 €

Brombeere mit Noten von Stifholz und Schokolade, am Gaumen geschmeidig 0.751- 24,80 €
und langanhaltend, mit gut eingebundenen Tanninen; trocken

2024 “Mighty Red” — Weinbiet Manufaktur — Palatinate; the nose features aromas of cassis and blackberry with hints
of licorice and chocolate. Smooth and long-lasting on the palate, with well-integrated tannins; dry

2024 Colle Cavalieri Montepulciano d’Abruzzo DOP 021- 6,80€
Cantina Tollo — Abruzzen / Italien; Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, 0,75 /- 24,60 €
in der Nase rote Frucht mit Anklingen von Maraska-Kirsche und

saftig-zartwiirzigen Noten; trocken

Cantina Tollo — Abruzzo, Italy; ruby red in color with violet highlights, on the nose, red fruit
with hints of Maraska cherry and juicy, delicately spicy notes; dry

2024 Primitivo Puglia IGP ,,I Tratturi® 021 - 7,30 €
Cantine San Marzano — Apulien / Italien; tief rubinroter Wein mit 0,751- 26,30 €
intensiven Aromen von Pflaume und Schwarzkirsche, wiirzig mit Noten

von Rosmarin, weicher, korperreicher Wein; halbtrocken

Cantine San Marzano — Apulia, Italy; a deep ruby-red wine with intense aromas of plum
and black cherry, spicy with notes of rosemary, a smooth, full-bodied wine; semi-dry
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Cocktails, Spirituosen & Co.

cocktails, spirits & co.

Biercocktails

=) Bavarian Fizz 031-6,90 €

@ Gin, Limettensaft und
Watzke Pils auf Eis ,,
Limettentraum 031-6,90 €
Limette, Rohrzucker, Lime Juice,
Triple Sec und Watzke Pils
Whisky/Whiskey 2cl|4cl
im Bugatti Kelch
Blended Irish Whiskey 4,70 € 8,90 €
Jameson Crested Ten
40% Vol.
Hellinger 42 4,90 €] 9,40 €
Dresdner Whisky Manufaktur
46% Vol.
Rum 2|4
Don Papa 4,20 €|7,90 €
40% Vol.
Korn / klare Brinde 2c |4l
Moskovskaya Wodka 3,50 €] 6,50 €
38% Val.
Malteser Aquavit 3,50 €] 6,50 €
40% Vol.
Linie Aquavit 3,50 €] 6,50 €
41,5% Vol.
Likor 2cl|4cl

Baileys Irish Cream |, 3,50 €] 6,50 €

17% Vol.

Longdrinks & Aperitifs mit 4 cl Spirituosen
Havana Club Cola |, 0251-7,90 €
Wodka Cola 0251-7,90 €
mit Moskovskaya Wodka
Lillet Wild Berry 0,251- 8,50 €
Aperol Spritz 025/- 8,50 €
Hugo Lo 0251-8,50 €
Gin Tonic 0,251- 8,90 €
mit Tanqueray Gin

=] Tanqueray Aperitivo 0,251- 8,90 €

% _ Pink Grapefruit
Tangueray Aperitivo | Soda | Sekt
Alkoholfreie Longdrinks
Gin Tonic 0251-7,20 €
Tanqueray alkoholfrei
und Oppacher Tonic Water
Hugo | alkoholfrei 0251-7,20 €
DEJAVU Tonic L1 0251-7,20 €
Oriental Déjavu alkoholfrei
und Oppacher Tonic Water
DEJAVU Wildberry L 0251-7,20 €
Déjavu alkoholfrei
und Wildberry
Bitter & Kriuterhalbbitter 2c |4l
Becherovka 3,50 €] 6,50 €
38% Vol.
Ramazzotti 3,50 €] 6,50 €
30% Vol.

Fernet Branca
39% Vol.

3,50 €| 6,50 €
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Spirituosen aus der Region | regional spirits

Watzkes Obstbrand 2¢cl|4cl

40% Vol.

25% Vol.

I

DESTILLERIE
PIRNA

Schwarzer Johannisbeerlikér 3,60 € | 6,90 €

Watzkes Obstwasser 3,60 € 6,90 €
Obstbrand aus Apfel, Birne und Traube

Watzkes
Hopfendropp'n

Watzkes Milde Kriuterspirituose - 40% Vol.
2|4 3,10€|5,90€

Destillerie Pirna

Die seit 2001 bestehende Destillerie aus dem Kurort Rathen befindet sich seir 2018
in Pirna-Copitz. Hier entstehen edle Geister durch Mazeration und Destillation von
handverlesenen Robstoffen, die iiberwiegend aus regionalem Anbau bezogen werden.
Auch Gin und Likire haben in die Produktion Einzug gehalten. Im Manufaktur-
liidchen darf bei der Produktion gern iiber die Schulter geschaur werden.

40% Vol.

Watzkes Geister 2¢cl|4cl
feinste Destillate aus Pirna 4,10€|7,80 €
Edle Marille Feiner Ingwer Spanische Orange
sonnenverwéhnte Aprikosen exotische Note, intensives Aroma von der Sonne gekiisste

aus heimischen Girten, von Zitronengras und milde Orangen aus Spanien,
vollmundiges Aroma Schéirfe im Abgang unvergleichliches Aroma

40% Vol. 40% Vol.
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Watzke zum Mitnehmen | 2 g0

Watzke Siphons 101 | 22,40 €
gefiillt mit Warzke Altpieschner Spezial oder Watzke Pils, 201 | 28,30 €
3017 | 35,90 €
Nachfiillung pro 1,0l | 4,40 €
Watzke Party-Fass
gefiillt mit Watzke Altpieschner Spezial oder Watzke Pils, 501 | 25,50 €
Watzke Bierseidel 031| 4,60€
Watzke Bierseidel 050| 5,20€
Watzke Willibecher Watzke Original Edition 0,51 | 4,80 €

Bierbriande zum Mitnehmen

Watzkes Hopfendropp'n 0351 | 16,50 €
Watzke Obstwasser 035/ | 19,50 €
Watzkes Geister verschiedene Sorten (siche oben) 03511 19,90 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

1.) mit Farbstoff 6.) mit Schwirzungsmittel 1.) mit Siifungsmittel

2.) mit Konservierungsstoffen 7.) mit Phosphat 2 ) enthilt eine Phenylalaninquelle
3.) mit Antioxidationsmittel(n) 8.) mit Milcheiweif§ 3.) gewachst

4.) mit Geschmacksverstirker(n) 9.) kofteinhaltig 4.) mit Taurin

5.) mit Schwefeldioxid 10.) chininhaltig 15 ) gepokelt
Kennzeichnungspflichtige Allergieausléser

A) Glutenhaltiges Getreide F) Soja und Sojaerzeugnisse J) Senf und Senferzeugnisse

Weizen |, Roggen ,, Gerste ,, Hafer ,, G) Milch und Milcherzeugnisse K) Sesam und Sesamerzeugnisse
Dinkel ;, Kamut , Hybridstimme , H) Schalenfriichte L) Schwefeldioxid und Sulfit

B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Mandel |, Hasclniisse ,, Walniissc ,, Pistazien , M) Lupine und Lupinenerzeugnisse
C) Eier und Eiererzeugnisse Macadamianiisse ,, Cashewniisse , Pekanniisse N) Weichtiere

D) Fisch und Fischerzeugnisse Paraniisse ;, Queenslandniisse , X) Fliissigraucharoma

E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Bei Fragen zu unseren Zusaizstoffen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfiigung. Ein Katalog mit allen kennzeichenpflichtigen Zusatzstoffen / Allergenen liegt vor.




