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UhTzKe,

A Goldenen Reeter

Das Watzke am Goldenen Reiter

Kostliches Watzke-Pils, deftige Spezialititen und.das
unverwechselbare Watzke-Flair kann man hier ge-
niefSen. Eine besondere Attraktion ist die Johannes-
Glocke. Der Erstguss der Glocke, deren ,,Schwester*
in der Frauenkirche auf der gegeniiberliegenden
Elbseite die Stunden anzeigt, ertont zu jeder vollen
Stunde. Sie anzufassen, so heifst es, soll Gliick brin-

gen. )

Dd)‘ Resmumnt bzetet Platz _ﬁt?’ 1 40 Giiste, bei schi-
nem Wetter ladm knapp JOHerrassenplatze Zum.
GeniefSen der Kostlichkeiten und des unverbauten
Blicks zur Altstadt und.zme quen/ezrc/ﬂe ein.

Die Brauerei o e

Die Watzke Brauerei in Mickten wurde I 996 emﬁet und-wer———

fiigt tiber eine moderne Hausbmuanlage Unser Bier wzm’ un— :
[filtriert hergestellt and hat deshalb eine natiirliche-Ti wbungt =
ist ﬁtr uns se/bstvermndlzc/o dze Pddzttm ztf}iﬂfgm ur —

——-\.-u-—'__




Herzlich Willkommen

im Watzke am Goldenen Reiter

-

Die Watzke-Familie - sachsische Tradition und Genuss

Woatzke am Goldenen Reiter in der inneren Neustadt:
Erleben Sie Dresden in einem gemiitlichen Ambiente, typisch sichsische
Gerichte in bester Lage, an einem der bekanntesten Wahrzeichen Dresdens.

Watzke Ball- und Brauhaus in Mickten:
Hier wird das berithmte und erste unfiltrierte Stadtbier von Dresden gebraut.
Es ist ein Muss fiir jeden Bierliebhaber.

Watzke am Ring in der Altstadt: Eine Kombination aus traditioneller
sichsischer- und moderner Kiiche, die wahre Gaumenfreuden garantiert.

Die Watzke Wurstkiiche befindet sich in bester Innenstadtlage. Entdecken Sie handgefertigte
Fleisch- und Wurstspezialitdten, die mit viel Liebe zum Detail zubereitet werden.

Kein Haus gleicht dem anderen. Doch eines ist ihnen allen gemein:

Sie sind sichsisch, urig und ein Fest fur Freunde der deftigen Hausmannskost
und natiirlich unserem hausgebrauten Bier.

Wir kredenzen unseren Gisten neben unseren hausgebrauten "Bierdauerbrennern”, dem Watzke Pils,
dem Altpieschner Spezial und dem Dresdner Hell jeden Monat frisch produziert eine besondere
Spezialitit fiir gaumenfreudige Entdecker. Je nach Saison gibt es ein besonderes Bier und eine
ausgenommen exquisite Fleisch- oder Wurstspezialitit, die von unseren Brauern, Fleischern und
Ké6chen aufeinander abgestimmt werden. Also immer wieder ein guter Grund vorbeizuschauen!

Typisch Dresden
- Typisch Watzke




HAUSBRAUEREI

Typisch Dresden - Typisch Watzke

Dresden ist schén im Watzke

Bei unseren Bieren handelt es sich um alte deutsche Bierstile, die nach dem deutschen Reinheitsgebot
gebraut werden. Die Aromen, mit denen wir unsere Biere beschreiben, stammen ausschlieSlich von
den natiirlichen Rohstoffen Wasser, Malz, Hopfen und Hefe. Wasser besitzt zwar kein Aroma, ist aber
fir die Ausprigung der einzelnen Aromen in den unterschiedlichen Bierstilen mitverantwortlich.

Unsere Biere sind alle naturbelassen,

was bedeutet, dass wir unsere Biere weder filtrieren, noch thermisch behandeln oder anderweitig
haltbar machen und es optisch zu einer leichten bis starken Triibung komme. Die mit viel Liebe
ausgesuchten Rohstoffe bleiben somit auch nach dem Brauvorgang weiterhin in all ihrer Natiirlichkeit
in unseren Bieren erhalten und machen es zu einem Geschmackserlebnis der besonderen Art.

Wohl Bierkomms!

Watzke Bier

Watzke Pils,

Watzke Altpieschner Spezial,
Watzke Dresdner Hell,

Watzke Monatsbier, 03/ 3,80 €
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 05/ 5,10 €

Watzke Bier, im MafSbierkrug
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 1,0/ 9,60 €

Watzke Vierer-Phff,
Alle 4 Watzke Biere zum Verkosten 4x0,1/ 5,10 €

Watzke Bier fiir Zuhause

Watzke Party-Fass

Gefiillt mit Watzke Bier, Ihrer Wahl 500 25,50 €
Watzke Bier im Siphon Lol 22,40 €
Gefiillt mir Watzke Bier, Threr Wahl 2,01 28,30 €

30/ 3590¢€

P achfullung pro 1,01/ 4’40 €

Alle Preise in der Karte sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserer deklarierten Speisekarte.

Watzke am Goldenen Reiter - HauptstrafSe 1 - 01097 Dresden
Tel: 0351 81 06 820 - E-Mail: hauptstrasse@watzke.de - www.watzke.de




A

Spezialitaten Kalender

eden Monat produzieren wir im Watzke neue, nicht alltdgliche Spezialititen, die nur in diesem

Monat in unseren Restaurants auf der Speisekarte stehen. Also nutzen Sie die Chance, denn es
ohnt sich in jedem Falle. Sie konnen bei uns, wie nirgendwo sonst stindig Neues probieren und
entdecken. Viel Freude und Genuss!

Monatsbier 2025 Monatswurst

DiE ScHwARZ-GELBE
Sepianudel-Curry-Bratwurst
mit Kurkuma

WINTERBOCK
untergiriges Starkbier mit einer
ausgeprigten Vollmundigkeit

BELGIAN STRONG ALE
obergiriges Starkbier mit
leicht fruchtigen Noten

Die m1T ETWAS ,, MEER®
Rindsbratwurst mit Meerrettich

FRUHLINGSMARZEN
malzbetontes untergiriges Lagerbier
mit feiner Hopfennote

Die WINZERWURST
Kalbsbratwurst mit Weinblittern

(GGEHEIMBIER Die FesTLICHE
so geheim, dass selbst der Brauer das Rezept

erst in letzter Minute aus dem Safe holen wird

Lammbratwurst mit Kriutern
(Thymian, Rosmarin, Minze)

Die FRUCHTIGE
Basilikum-Erdbeer-Bratwurst

MaiBock
untergiriges Starkbier, mit Getreidenoten
und einer angenechmen Hopfennote

Die WURZIGE
Rindsbratwurst mit Mangold und Schafskise

SOMMERBIER
obergiriges Vollbier mit fruchtigen Nuancen

EestI OLu DiEe LEicHTE

schlankes untergiriges Bier Putenbratwurst mit Mohre und Petersilie

mit feinen grasigen Noten

WEei1zEN HELL DER BURGERLICHE
goldgelbes Weizen mit feiner Siif3e,

fruchtigen Noten und eleganter Rezenz

Hamburger-Fleischkise (feiner Fleischkise
mit Rindfleisch, Zwiebeln, Rostzwiebeln,
Gewtirzgurke, Senf, Ketchup, Eisbergsalat)

SOMMERHOPFEN Die KRAUTERFRISCHE
goldgelbes Vollbier mit feinherb, Brennnesselbratwurst
fruchtigen Hopfennoten

FESTBIER Die ALTPIESCHENER

erfrischendes Vollbier, vollmundig im rauchige Riesen-Bierbockwurst

Geschmack, mit angenehmer Bittere

BoumiscH DuNKEL Die INDISCHE

Bratwurst mit roten Linsen, Curry / Masala

und Kokosmilch

vollmundiges Bier mit Noten von

Schwarzbrot und Schokolade

Die GINVOLLE
Bratwurst mit alkoholfreiem Gin

HoNigBrAU

obergirige Brauspezialitit mit einer intensiven

Vollmundigkeit und einer milden Bittere und Wacholder

Es handelt sich hierbei um eine Listung unserer Monatsprodukte.
Folglich sind diese auch nur in den entsprechenden Monaten erhiltich.




Watzkme Woche

am Goldenen Reiter

MONTAG - Watzkes-Goldbroiler-Platte - Tag ;5554 19,50 €

Goldbroilerfleisch mit Bratkartoffeln, Zwiebeln und Champignons,

dazu ein Spiegelei und Sauce dazu ein 0,3 [ Watzke Bier g bzw. 0,2 | Coca Cola Fanta, ,

39
Sprite oder Tafelwasser

monday - Watzke's Goldbroiler platter - Goldbroiler meat with fried potatoes, mushrooms, served with a fried egg
and gravy served with a 0.3 | Watzke beer or 0.2 | Coca Cola, Fanta, Sprite or table water

DIENSTAG - Mafibier - Tag 8,50 €
fiir alle, die wollen oder kénnen - eine Maf§ Watzke Bier, (1 Liter)
tuesday - beer day - for all who want or can - one Maf§ Watzke beer (1 liter)

MITTWOCH - Schnitzel - Tag SLALAS.C.GEIL 19,90 €
paniertes Schweineriickenschnitzel serviert mit
Kartoffel-Gurkensalat und Blattsalat

dazu ein 0,3 [ Watzke Bier, bzw. 0,2 | Coca Cola, , , Fanta

wednesday - schnitzel day - breaded pork schnitzel with potato-cucumber-salad and lettuce
served with a 0.3 | Watzke beer or 0.2 | Coca Cola, Fanta, Sprite or table water

Sprite, oder Tafelwasser

1,3

DONNERSTAG - Brauer - Tag 0,3 Liter - 3,50 €

Hier genieflen Sie giinstig! Alle Watzke Biere, zum Sonderpreis 0,5 Liter - 4,80 €

thursday is brewersday - enjoy for a small price. All of our homemade beers at a special price

SONNTAG - Rostbritl - Tag S ALCGLL 22,50 €

Watzkes Rostbritl mit Zwiebeln und Butterbohnen mit deftigen Bratkartoffeln
und Bratenjus dazu ein 0,3 | Watzke Bier, bzw. 0,2 | Coca Cola, , , Fanta, , Sprite,
oder Tafelwasser

1,3

sunday - Rostbritl - Day - Watzke's Rostbriitl with onions and buttered beans, hearty fried potatoes
and roast gravy served with 0.3 litre Watzke beer or 0.2 litre Coca Cola, Fanta, Sprite or table water

Beilageninderung zu den Aktionstagen - 2,00 € Aufschlag je Gericht. Die Aktionstage gelten nicht an Feiertagen!
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Vorspeisen und Klue:i'higkeiten zum Bier

appetizers and snacks for a beer

Laugenbrezel 2,10 €

Al,GE
pretzel

Watzkes Bierstange 4,50 €

Al-A3,E,G
wholegrain breadstick

Watzkes Brotkorb © vegetarisch 5,00 €

2,3,A1-A5,E,EGH,K
mit Brot, Baguette und Brezel

bread basket with dark bread, baguette, pretzel

wahlweise zu unseren Kleinigkeiten | optionally snacks with
ButteI‘G - butter 1,50 €
];“I‘iscl‘lkéiseG - cream cheese 1,90 €

Kleiner gemischter Salat 7,50 €

1,2,3,A1-A5,E,G,EH,LJ,K
knackige Blattsalate, marktfrisches Gemiise und rote Zwiebeln,
abgerundet mit Krauter-Senf-Vinaigrette

small mixed salad with crisp lettuce, market fresh vegetables and red onions,
rounded off with a herb mustard vinaigrette

Cremige Kartoffelsuppe 7,90 €

3,57, 1LALAS BEHIKL 7 Vg2
mit allerlei Wurzelwerk, gekocht dazu reichen wir Baguette
saxon potato soup - cooked with all kinds of root vegetables served with baguette

wahlweise dazu | optionally with

Garnelen | - prawns 9,90 €

Beilageninderung - 1,00 € Aufschlag je Gericht - change of side dish - € 1.00 surcharge per dish
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Vorspeisen und Kléinigkeiten zum Bier

appetizers and snacks for a beer

Watzkes Bierbeifser 7,90 €

3,15,L).X
kaltgerducherte Knackwurst aus der Watzke Wurstkiche
gereicht mit einer Laugenbrezel
homemade BierbeifSer - cold-smoked Knackwurst from the Watzke sausage kitchen with a pretzel

tarisch
Nocke vom Owatzker , _ |, .., & veeeraric 8,90 €

mit saurem Gemiise, roten Zwiebeln und Laugenbrezel

dumpling of Owatzker with sour vegetables, red onions and pretzel

Wiirzfleisch vom Goldbroiler 9,90 €

Al1-A7,EEG,LLL
mit Champignons, gratiniert mit Kise, dazu reichen wir Toast

homemade chicken ragout - roasted chicken pieces in a mushroom sauce,
gratinated with cheese and served with toast

Brotzeit

7/65]767‘ s

Deftiger Hackepeter* ab 17200 Uhr 14,90 €

23,1LALAS.CLIL
serviert mit gehackten Zwiebeln, Kapern, Eigelb,
Gewiirzgurken, frischem Bauernbrot, Baguette und Butter

[resh minced pork from 5PM served with chopped onions, capers, egg yolk,
homemade gherkins, farmbouse bread, baguette and butter

Warstsalat mit Radieschen (siiffsauer)*, o\ i iix 14,90 €
aus der Wateke Wurstkiche, dazu Baguette

sausage salad with radishes (sweet'n sour) - from the Watzke Wurstkiiche, served with butter, gherkins,
dark bread, baguette and a oven fresh pretzel

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhéltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung - 1,00 € Aufschlag je Gericht - change of side dish - € 1.00 surcharge per dish




Vegetarisches und Veganes

vegetarian and vegan dishes

Grofler gemischter Salat  vegerarisch 12,90 €

3,5,A1-A5,L
knackige Blattsalate, marktfrisches Gemiise und rote Zwiebeln,
abgerundet mit Kriuter-Senf-Vinaigrette

large mixed salad - crisp lettuce, market fresh vegetables and red onions,
rounded off with herb mustard vinaigrette

X s,
Hausgemachter Owatzker* |, ...~ wearich 13,50 €

cremiger Aufstrich aus Brie, Frischkise und Limburger,

serviert mit roten Zwiebeln und Bauernbrot
homemade Owatzker - creamy spread of Brie, cream cheese and Limburger,
served with red onions and farmhbouse bread

Ofenkartoffel © vegetarisch 14,80 €

3GILJL
mit Kriuterquark und kleinem Salatbukett

baked porato - with herb curd and small salad bouquer

Bunter Linsensalat* 2 vegan 12,90 €

2,3,5A1L,C,G,EL

mit knackigem Gemiise, dazu Baguette
lentil salad - with crispy vegetables served with baguette

wahlweise dazu oprionally with

Rote-Bete-Falafel - beetroot fulafel 14,90 €
Pasta Gorgonzola mit Kirschtomaten* rasacHik @ veerarisch 15,90 €
Gorgonzola pasta with cherry tomatoes

Hausgemachte Basilikumknodel* saaLce ® vesearisch 15,90 €

auf cremigen Tomatensugo mit mariniertem Mozzarella
homemade basil dumplings - served on creamy tomato sauce with mozzarella

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung - 1,00 € Aufschlag je Gericht - change of side dish - € 1.00 surcharge per dish



i
Goldbroiler

roasted chicken

1/2 Goldbroiler - wie Sie ihn wiinschen...
a half roasted chicken as you like...

... traditionell gewlrzt | ... traditionally seasoned 13,90 €
... mit Sweet-Chili-Sauce oy - Served with sweet-chili-sauce 14,90 €
... mit original Watzke BBQ-Sauce 1wy --Served with original Watzke BBQ-sauce 15,50 €

Zu Threm 1/2 Goldbroiler konnen Sie aus folgenden Beilagen wihlen:
choose from the following side dishes:

Zwei Scheiben Hausbrot ALAzH ~ WO slices of dark bread 1,50 €

Alle folgenden Beilagen - all following sidedishes per portion je 4,50 €

Beilagensalat - side dish salad

Zwiebel-Bratkartoffeln - pan fried potatoes with onions

Pommes frites - french fries

Kartoffel-Gurkensalat - potato cucumber salad
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Hauptéerichte

hearty dishes from Watzke

Ofenfrischer Fleischkise* 14,90 €

23,4,7,11,15A,CEG.L]
aus der Wartzke WL{KMQL'{M& serviert auf Kartoffel-Gurkensalat
dazu Blattsalat, ein Setzei und siifSer Senf

meatloaf fresh from the oven - from the Watzke Wurstkiiche on potato cucumber salad
served with lettuce, a fried egg and sweet mustard

Bunter Linsensalat* 16,90 €

2,3,5,A1,C,GEL

mit knackigem Gemiise und Lemon-Chilli-Hihnchen, dazu Baguette
lentil salad - with crispy vegetables served with baguette

Ofenkartoffel 17,90 €

3,15GILL
mit Kriuterquark und Lemon-Chilli-Hihnchen
dazu reichen wir ein kleines Salatbukett
baked potaro with curd and lemon chilli chicken, served with a small salad bouguet

Pasta Gorgonzola* 18,90 €

2,3,8,A,G,H,J,K

mit Kirschtomaten und Lemon-Chilli-Hihnchen
Gorgonzola pasta with cherry tomatoes and lemon chilli chicken

Griechischer Salat* 19,90 €

2,3,5,8,11,A1,C,D,E,G,HKL
Salat mit Oliven, Feta, Paprika, Gurke, Tomate und Olivenbaguette
)
greck salad - salad with olives, feta, paprika, cucumber, tomato and olive baguette

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhéltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung - 1,00 € Aufschlag je Gericht - change of side dish - € 1.00 surcharge per dish
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Hauptgerichte

hearty dishes from Watzke

a1
Hausgemachte Haxensiilze P LALCDEGLL 16,90 €

mit deftigen Bratkartoffeln und HausfrauenSauce
homemade knuckle of pork with hearty fried potatoes and sauce "housewife style”

Schweineschnitzel* 19,90 €

5,11,A1-A5,C,G,EJ,L
mit Kartoffel-Gurkensalat, Zitronenecke und Blattsalat

pork cutlet with potato cucumber salad, lemon wedge and lettuce

...mit hausgemachtem Wiirzfleisch {iberbacken 23,50 €

ALEG,LL
...gratinated with homemade chicken ragout

Kalbsfrikadellen* 19,90 €

3,5,8,12,A1,C,G,I,J,.L
aus unserer Wartzke WL{I‘J‘KL}M& serviert mit Buttermohren,
Kartoffelstampf und deftiger Jus

veal meatballs - with buttered carrots, mashed potatoes and a hearty jus

Steak au four* 20,90 €

1L8ALEG,L
Schweineriickensteak mit hausgemachtem Watzke Wiirzfleisch tiberbacken,
dazu Buttererbsen, Pommes frites und eine Zitronenecke

pork steak gratinated with homemade chicken ragout and cheese,
served with buttered peas, french fries and a lemon wedge

Knusprige Schweinshaxe vom Hausmetzger 235 ASALAS 24,90 €
- ungepokelt - auf deftiger Bratensauce mit Sauerkraut und einem Klof3

crispy pork knuckle from the house butcher -uncured-

served with sauce, sauerkraut and a dumpling

Halbe Haxe - half knuckle of pork 18,90 €

Mit * markierte Speisen sind auch als kleine Portion erhiltlich. The tagged dishes are also available as small portions.
Beilageninderung - 1,00 € Aufschlag je Gericht - change of side dish - € 1.00 surcharge per dish




B Weiltwiirste aus der Wateke Wurstiiche serviert

selection of our own production

Ein Paar Weiflwiirste nach "Miinchner Art" o A

im Wurzelsud mit Gemiisestreifen dazu siifSer Senf und Laugenbrezel
a pair of white sausages Munich style’ - white sausages from the Watzke sausage kitchen served in
root broth with vegetable strips served with sweet mustard and pretzel

Watzkes Monatswurst
jeden Monat eine neue Wurstkreation aus der Wateke Wurstiiche

passend zur Jahreszeit und abgestimmt auf unser Monatsbier.
Entnehmen Sie das Angebot aus unseren Aushingen,
dem Wurstkalender oder fragen Sie einfach unser Servicepersonal

every month a new sausage creation from the Watzke Wurstkiiche to match the season and our beer of the month.
Take the offer from our advertisements, the sausage calendar or simply ask our service staff’

Currywurst , ;o1 01610
grobe Bratwurst aus der Wateke Wurstkiche mit Currysauce und Pommes frites

currywurst - corse Bratwurst from Watzke Wurstkiiche with curry sauce and french fries

GENIESSEN SIE UNSERE HAUSEIGENEN SPEZIALITATEN ZU HAUSE

Schon gewusst? In unserem Restaurant am Dr. Kiilz-Ring betreiben wir unsere eigene
Waurstkiiche — fiir hausgemachte Fleisch- und Wurstspezialititen.

Achten Sie auf Wateke Wuretkiche — hier wissen Sie, woher es kommit!

Das Beste: Viele unserer Spezialititen konnen Sie mit nach Hause nehmen — einfach online,
per Flyer im Restaurant oder iiber den QR-Code bestellen: watzke.de/spezialitacten.

#awya«acéfz Delikatessen und WL{M’)‘J’/MZ[Q&W: Watzkes Weifdwurst
Miinchner Art, Mango-Curry oder Kdse-Spinat Bratwurst, unsere pramierte
Kalbsratwurst, Blut+Leberwiirtschen, Soljanka im Glas, Bierbeifler Rohwurst/
Knacker, Hausmacher Leberwurst im Glas, Wiirzfleisch im Glas
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Desserts

desserts

Hausgemachte Quarklkiulchen ., ..., 7,90 €

nach sichsischem Rezept, in Zimtzucker gewilzt,
serviert mit Vanilleeis und Apfelmus

homemade sweet dumpling, following the saxon recipe, rolled in cinnamon sugar,
served with vanilla ice cream and apple mash

Hausgebackener Apfelstrudel 8,90 €

3,8,A1,C,E,G,H1,H2,1
ofenwarmer Apfelstrudel, bestaubt mit Puderzucker,
dazu eine Kugel Vanilleeis und Schlagsahne

apple strudel - warm from the oven, dusted with powdered sugar,
served with a scoop of vanilla ice cream and whipped cream

Schwedeneisbecher | . .. vsa 11 anon 9,20 €

Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikor, Sahne und Waffel

Swedish sundae - vanilla ice cream with apple sauce, egg nog (alcohol), whipped cream and waffle

Variierendes Kuchenangebot von Freitag bis Sonntag

frisch gebackene Kuchen aus dem Dresdener Backhaus.

Bitte erfragen Sie das Angebot bei unserem Service

varying offer of cakes from Friday to Sunday - freshly baked cakes from the Dresdenerbackhaus.
Please ask our service staff for the offer.




Beilagen und Extras

Beilagen

Bauernbrot oder Baguette ALAZH ™ Jfarmbouse bread or baguette

1,20 €

Alle folgenden Beilagen - all following sidedishes per portion

je Portion 4,50 €

Beilagensalat - side dish salad

Zwiebel-Bratkartoffeln - pan fried potatoes with onions

Western Pommes - western fries

Kartoffel-Gurkensalat - potato-cucumber salad

Ofenkartoffel mit Quark - baked potaro with curd

9,90 €

Extras

Kriuterquark / Butter / Frischkise

herb curd / butter / cream cheese

je Portion 1,50 €

Setzei
fried egg

je Portion 1,20 €

Bratenjus / Hausdressing

roast gravy / house dressing

je Portion 1,50 €

Riuberteller fiir Erwachsene

extra plate for adults je Portion 2,00 €
Meniibox zur Mitnahme von Speisen

menu. box to take away food - disposable or reusable

Einwegbox (disposable box) je Box 0,50 €
Mehrweg-Pfarld-BOX (reusable and returnable box) je Box 10,00 €
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Unser Watzke Bier

hopfenblumiges, feinherbes,
untergariges Vollbier

Farbe: strohgelb bis goldgelb

Geruch: geringe Malznote, stark
ausgeprégter Hopfengeruch

Geschmack: | hopfenaromatisch, siiffig

Biergattung: | untergariges Vollbier
Stammwiirze: | 12,8 °Plato

Alkoholgehalt: | 50 - 5,2% Vol.

Kein Altbier!

untergariges Vollbier mit ausgeprégter
Malz- und Karamellnote

Farbe: goldgelb bis goldbraun
Geruch: malzblumig

Geschmack: | leichter Karamellgeschmack
Biergattung: | untergariges Vollbier
Stammwiirze: | 13,5 °Plato

Alkoholgehalt: | 52 - 54% Vol.

B,

“ Mﬁ‘-‘d 4 hopfenblumiges, dezent feinherbes,
b untergariges Vollbier
Farbe: strohgelb

Geruch: leicht malzig mit angenehm
grasigen Hopfenaromen

Geschmack: | dezente, feinherbe Hopfen-
note, ausgewogen mild

Biergattung: |untergariges Vollbier
Stammwiirze: | 11,5 °Plato

Alkoholgehalt: | 4,7% Vol.




Watzke Bier & Alkoholfreies

beer & soft drinks
Watzke Bier Alkoholfreies
Wiatzke Pils, 031-3,80 € Tafelwasser 021-2,40 €
hausgebraut und unfiltriert 05/-5,10 € spritzig oder still 041-4,20 €
Altpieschner Spezial, 031-3,80€ Oppacher Mineralquelle 0251-3,10 €
hausgebraut und unfiltriert 0517-5,10 € medium oder still 0,751- 6,90 €
Dresdner Hell , INESIEER 031-3,80 € Tonic Water 0251-3,40 €
hausgebraut und unfiltriert 05/-5,10 € Bi‘tter L:inonilo’
Watzke Monatsbier, 031-3,80 € Ginger Ale,
hausgebraut und unfiltriert 05/-5,10 € Gd&nd“deeb 0.351- 3,70 €
Watzke ,,Vierer-PﬁfF‘A 4x01/[-510¢€ Himbeerbrause . 031-3,50 €
Alle 4 Watzke Biere zum Verkosten! o 051-5,30 €
Watzke Bier, im MafSkrug 1,0/-9,60 € Gty Coca-ColaL”, 02/-3,10 €
hausgebraut und unfiltriert w" Fantalﬁ, 041[-5,10 €
Sprife. Sprite
G Coca-Cola zero oy 0331-3,90 €
o ViOBiO LiMO® 0.251-3,90 €
Alkoholfreie Biere Zitrone-Limette,
Radeberger, Pilsner 0331-4,20 € )
. ViO ®SCHORLE 0,251-3,90 €
alkoholfrei i
Johannisbeere
Clausthaler Radler 0331-4,20 €
alkoholfei Rhabarberschorle 0251-3,50 €
Schéfferhofer,, ,, Weizen 051.-5,10 € Fruchtsifte, Nektare 021-3,20€
dl/eo/ﬂo{ﬁ’ez’ ' voN HEeIDE 0,41-5,90 €
Orange, Kirsch, Banane,
KiBa, Apfel
Alkoholfreier Longdrinks
Fruchtsaftschorle 021!-3,10 €
Gin TOHiCIO 0251-7,20 € 041-5,10 €
Tangueray alkoholfrei
und Oppacher Tonic Water
DEJAVU Tonic,, 0251-7,20 €
Oriental Déjavu alkoholfrei
und Oppacher Tonic Water
DEJAVU Wildberry 0251-7,20 €
Déjavu alkoholfrei

und Wildberry




I—IeiBé‘etrénke

hot drinks

r ._...

Heiflgetrinke Verschiedene Teesorten von sl 1 5
Tasse Kaffee 3,30 € Eine Selektion aus den besten Teegirten der
Welt. Exzellenter Tee zu jeder Zeit, ausgewo-
Pott Kaffee 4.00 € gen und gleichbleibend gut im Geschmack.
Wir bieten im Watzke verschiedene Teesor-
Latte Macchiato, 430 € ten fiir jede Vorliebe... 3.90 €
Espresso 2,90 € Sommerbeere
eine Komposition aus sommerlichen Apfelstiicken,
Doppelter Espresso 4,40 € Hibiskusbliiten und feinem Beeren-Sahnearoma
Pfefferminze
Cappuccino G 4,00 € extra-aromareiche Minzblitter, auf grosses Format
sorgsam gexc/mitten mit einem Hochstmass an Aroma
d Frisch
Milchkaffee,_ 430€ T
Kriutergarten
HeiRe Schokolade . ohne Sahne 4,00 € Kriiutermischung aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch
Be und SiifSholz
Heifle Schokolade, , mit Sahne 4,50 € Kamillenbliiten

hochwertige Kamillenbliiten mit intensivem Aroma und
zartem Duft, enthilt mit voller Bliite und unverfilschtes
Aroma

Assam
kriftig-wiirziger Qualititstee mit dunkelbrauner Tassen-

Jarbe

Griiner Tee

Jeiner griiner Tee aus den exklusivsten Gérten Mittela-
siens mit zartsiifSer Naturalnote und angenehm herbem
Aroma




Wéin

wine

Weildwein

Watzkes Hauswein - weif§

Entdecken Sie unseren feinen Hauswein, eine harmonische Erginzung zu

einer Vielzahl von Gaumenfreuden. Hergestellt aus sorgfiltig ausgewihlten

Trauben und mit feinem Geschmack ist er stets der passende Begleiter zu
Ihrem Essen.

Discover our fine house wine, a harmonious addition to a variety of culinary delights. Made from
carefully selected grapes and with a fine taste, it is always the perfect accompaniment to your meal.

Proschwitz fiir Watzke Weildweincuveé

Schlof§ Proschwitz/Sachsen; mit einem bunten Strauf$ an floralen
Aromen und eleganter Leichtigkeit, trocken

Schlof§ Proschwitz/Saxony; with a colorful bouquet of floral aromas and elegant lightness, dry

021- 5,90 €
051-14,50 €
02/- 8,70 €

0,751- 31,50 €

Griiner Veltliner - Sandgrube 13

Winzer Krems, Kremstal (Niederésterr.); leuchtend gelbe Platinfarbe,
elegant trockenes Geschmacksbild mit feinster Balance,

Anklinge von Apfel; trocken

Winzer Krems, Kremstal (Lower Austria); bright yellow platinum color, elegant dry taste with
fine balance, hints of apple; dry

02[- 7,50 €
0,751-26,50 €

Riesling - Einblick N°1
Weingut Kowerich; Riesling, leicht, spritzig, harmonisch,
Bukett von Pfirsichen; halbtrocken

Kowerich Winery; Riesling, light, tangy, harmonious, bouquet of peaches; medium dry

02/- 8,80 €
0,751- 31,50 €

Sissi & Franz

Weingut Hammel & Cie, Pfalz; Cuvée aus Rivaner, Silvaner & Scheurebe,
Aromen von Apfeln, Birnen und Grapefruit, aromatisch,

dichte Frucht; lieblich

Winery Hammel & Cie, Palatinate; Cuvée of Rivaner, Silvaner & Scheurebe,
aromas of apples, pears and grapefruit, aromatic, dense fruit; sweet

02/- 6,90 €
0,751- 24,50 €




wine

Roséwein
Watzkes Hauswein - rosé 021 - 5,90 €
Entdecken Sie unseren feinen Hauswein, eine harmonische Erginzung zu 051-14,50 €

einer Vielzahl von Gaumenfreuden. Hergestellt aus sorgfiltig ausgewihl-
ten Trauben und mit feinem Geschmack ist er stets der passende Begleiter
zu Threm Essen.

Watzke's house wine - rosé - Discover our fine house wine, a harmonious addition to a variety
of culinary delights. Made from carefully selected grapes and with a fine taste, it is always the

perfect accompaniment to your meal.

Proschwitz fiir Watzke - rosé 021- 8,70 €
Schlofl Proschwitz/Sachsen; helles Rosé feine Waldbeeraromen, 0,751-31,50 €

wunderschoner Trinkfluss; trocken
SchlofS Proschwitz/Saxony; light rosé with fine aromas of wild berries, wonderful drinking flow; dry

Sissi & Franz - rosé 02/- 6,90 €
Weingut Hammel & Cie, Pfalz; Cuvée aus Portugieser, Dornfelder und 0,75 1- 24,50 €
Spitburgunder; Aromen von Kirsche, Granatapfel und Veilchen,

viel Charme und einem langen Nachhall; lieblich

Winery Hammel & Cie, Pfalz; cuvée of Portugieser, Dornfelder and Pinot Noir; aromas of cherry,
pomegranate and violets, lots of charm and a long finish; sweet

Rotwein
Primitivo del Salento IGT 021- 6,50 €
Apulien, Italien; kriftig rubinroter Wein mit vollem 0,751-23,90 €

und samtigen Geschmack; trocken
Apulia, Italy; strong ruby red wine with a full and velvety taste; dry

Weinschorle

weil3, rosé, rot 021 - 4,90 €

Sekt

Watzke Sekt Hausmarke 011- 4,90 €
Jahrgangsseke; trocken 0,751- 29,50 €
Watzke sparkling wine house brand; dry
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Cocktails, S;)

irituosen & Co.

cocktails, spirits & co.

Biercocktails Longdrinks & Aperitifs mit 4 cl Spirituosen
Bier Royal 0,3[- 6,90 € Havana Club COlal,g,g 0251-7,90 €
Créme de Cassis,, Red Orange,,
Sekt und Watzke Pils, Wodka Colam’g 0.251-7,90 €
Limettentraum 0.3/- 6,90 € mit Moskovskaya Wodka
Limette, Rohrzucker, Lime Juice,
Triple Sec und Watzke Pils, Wodka Bitter Lemon 510 0251-7,90 €
mit Moskovskaya Wodka
Whisky/Whiskey 2|4l Campari Soda, 0251-7,90 €
im Bugatti Kelch
Campari Orange 0251-7,90 €
Blended Irish Whiskey 4,70 €| 8,90 €
Jameson Crested Ten Lillet Wild Berry 0251-8,50 €
40% Vol.
Aperol Spritz 0251-8,50 €
Rum 2¢c |4l
Gin Tonic,, 0,251- 8,90 €
mit Tanqueray Gin
Don Papa 4,20 € 7,90 €
40% Vol.
Korn / klare Brinde 2cl|4cl Bitter & Kriuterhalbbitter 2¢cl|4cl
Moskovskaya Wodka 3,50 €] 6,50 € Becherovka 3,50 €] 6,50 €
38% Vol. 38% Vol.
Malteser Aquavit 3,50 € | 6,50 € Ramazzotti 3,50 €| 6,50 €
40% Vol. 30% Vol.

Linie Aquavit
41,5 % Vol.

Likor

3,50 €| 6,50 €

2|4

Baileys Irish Cream |
17% Vol.

3,50 €| 6,50 €

Fernet Branca
39% Vol.

3,50 €| 6,50 €




LC:

Spirituosen aﬁs der Region

regional spirits

Mitten in Moritzburg, der Jagdresidenz der Kurfiirsten von
Sachsen, befindet sich das “Genusshaus Prinz von Sachsen®
mit der Brennerei, Brauerei, Gastwirtschaft und Hofladen.
In seiner Manufaktur kniipft Nils Prinz von Sachsen an die ,
Genusstradition seiner Vorfahren an. Fiir seine Destillate S
verarbeitet er hochwertige, regionale und seltene Obstsorten PRINZ ¥ SACHSEN
zu erstklassigen Brinden und Likéren. Intensive Aromen '

begeistern Kenner und Laien gleichermaflen.

Watzkes Obstbrand 2cl|4cd  Watzkes Bierbrinde 2¢cl|4cl

Destillate Prinz von Sachsen Watzke Bier veredelt von 3,60 € | 6,90 €

Watzkes Obstwasser 3,60 €| 6,90 € Destillate Prinz von Sachsen

Obstbrand aus Apfel,

Birne & Traube

40% Vol. Rauchbierbrand,, 38% Vol.
Schwarzer Johannisbeerlikér 3,60 € | 6,90 €  Weizenbierbrand / 38% Vol.

25% Vol. Honigbriubrand,, 38% Vol.

1 0
Watzkes Kriuterspirituose — 2¢/| 4l Weizenbockbrand, 38% Vol.

Maibockbrand 38% Vol.
Watzkes Hopfendropp'n 3,10 €| 5,90 €
Milde Kriuterspirituose - 40% Vol.

Die seit 2001 bestehende Destillerie aus dem Kurort Rathen

befindet sich seit 2018 in Pirna-Copitz. Hier entstehen edle Geister

durch Mazeration und Destillation von handverlesenen Rohstoffen
l. ‘J die tiberwiegend aus regionalem Anbau bezogen werden. Auch Gin

und Likére haben in die Produktion Einzug gehalten.

DESI;];II{HI'%EHIE Im Manufakturlidchen darf bei der Produktion gern iiber die

Schulter geschaut werden.

Watzkes Geister 2cl|4cl
feinste Destillate aus Pirna 3,90€|7,50 €
Edle Marille Feiner Ingwer Spanische Orange
sonnenverwihnte Aprikosen exotische Note, intensives Aroma von der Sonne gekiisste

aus heimischen Giirten, von Zitronengras und milde Orangen aus Spanien,

vollmundiges Aroma Schiirfe im Abgang unvergleichliches Aroma

40% Vol. 40% Vol. 40% Vol.




Watzke fiir zu Hause

watzke merchandise

E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Watzkes Bieruhr 19,90 €
das Geschenk fiir die Bierliebhaber von Welt. Den Trend nicht verpassen, und
im Biergarten neidische Blicke auf sich ziehen!
Watzke Siphons Lol 22,40 €
gefiillt mit Watzke Bier | Ihrer Wahl 20/ 28,30 €
30/ 3590¢€
Watzke Party-Fass
5 Liter gefiillt mit Watzke Bier | Ihrer Wahl 25,50 €
Watzke Bierseidel
0,3 Liter 4,60 €
Watzke Bierseidel 5.20 €
0,5 Liter >
Watzke Willibecher . N
0.5 Lis Watzke Original Edition 4,80 €
'y mner
20 Jahre Watzke am Goldenen Reiter - Jubiliumsedition 5,70 €
10 Jahre Watzke Wurstkiiche - Jubiliumsedition 5,70 €
Watzke Regenschirm 16,50 €
... oder als Leihschirm zum Wiederbringen 0,00 €
— Unsere Bierbrande zum Mitnehmen
Watzkes Hopfendropp'n 0,35/ 16,50 €
Watzke Obstwasser 0,35/ 19,50 €
Watzke Bierbrinde . 0.35 L, verschiedene Sorten (siehe oben) 19,50 €
Watzkes Geister 0,35 I, verschiedene Sorten (siehe oben) 19,90 €
Watzkes Bierbrinde, in edler Holzgeschenkebox 33,50 €
mit 4 verschiedene Sorten je 4 cl
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe
1.) mit Farbstoff 6.) mit Schwirzungsmittel 11.) mit Siifungsmittel
2.) mit Konservierungsstoffen 7.) mit Phosphat 12.) enthilt eine Phenylalaninquelle
3.) mit Antioxidationsmittel(n) 8.) mit Milcheiweif§ 13.) gewachst
4.) mit Geschmacksverstirker(n) 9.) kofteinhaltig 14.) mit Taurin
5.) mit Schwefeldioxid 10.) chininhaltig 15.) gepdkelt
Kennzeichnungspflichtige Allergieausléser
A') Glutenhaltiges Getreide F) Soja und Sojaerzeugnisse J) Senf und Senferzeugnisse
Weizen |, Roggen ,, Gerste ,, Hafer , G) Milch und Milcherzeugnisse K) Sesam und Sesamerzeugnisse
Dinkel , Kamur ;, Hybridstimme , H) Schalenfriichte L) Schwefeldioxid und Sulfit
B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Mandel , Haselniisse ,, Walniisse ,, Pistazien , M) Lupine und Lupinenerzeugnisse
C) Eier und Eiererzeugnisse Macadamianiisse ,, Cashewniisse ., Pekanniisse , ~ N) Weichtiere
D) Fisch und Fischerzeugnisse Paraniisse ,, Queenslandniisse , X) Fliissigraucharoma




Watzke — ein Stiick Dresdner Geschichte

Das Ball- & Brauhaus Watzke blickt auf eine iiber hundertjibrige Geschichte zuriick
- Aufbau, Abriss, Neuaufbau, Theater und Lager — geniefSen Sie hausgebrautes Bier
und sichsische Kostlichkeiten in einem der traditionsreichsten und schonsten Brau-
hiuser Dresdens.”

Wie alles-begann:

1838 erwirbt-der Branntweinbrenner Karl Josef
Watzke cine Schankwirtschaft i i Dresdner
Ortsteil Pieschen und erbdlt eziﬁ Konzes;zon Siir
Bier, Branntwein und Wein. - “=._ :
Sein Sobn, Paul Warzke, reagiert czzzf die stetig
steigende Nachfrage, es folgen der Abbruch des = |
 alten Hauses und der Aufbau des Ballhauses — %
Watzke im Jabr 1898. In den nun.folg'ma’m
Jahren bat das Haus viel erlebt, es war Solda-

tenlazarett, Variete-Theater und Ldger/ml/e Srir
HO-Sportartikel. -

e e m -l T
1993 wzrdr,, dﬂs‘%tg/ae d.uﬁmndtg' nd denkmalgerec/ot saniert und im Erdgeschoss
~—eriffner-1996 eznr%;&muer&ﬂﬂgx}dosymm Gastraumen-und im Oberge-
schoss erstrablt daz_Bdllsmzl in a/tem:-G/ﬂnz_Dézs szu:"_fezert seine Wiedereroffnung
als ,, Ballz umz Br_ﬂ,_u/mus %tzke
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 WhTzKE.
— Ball- & Braubaus

Ball- und Bmulmus %tzke =
Kotzsc/?mbmder Stmﬁe 1, 011 39 Dresa"e_;g-_
Tel- 0351 852920/ E—Mdll mfo@watzkg de
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