
Tradition seit 1898

Dresden ist schön im Watzke -  
Für Gäste und unsere Mitarbeiter!

Gesucht wird zur Unterstützung unseres Teams zum  
nächstmöglichen Zeitpunkt ein engagierter und motivierter 

Das Ball- und Brauhaus Watzke in Mickten sucht einen engagierten und verantwortungs-
bewussten Vollblutkoch. In Zusammenarbeit mit dem leitenden Bankettkoch sind Sie 
verantwortlich für den reibungslosen Ablauf während der hochwertigen Veranstaltungen 
in unserem historischen Ballsaal. Sie leiten Ihr Team professionell und kompetent an und 
koordinieren die Abläufe sowohl bei Buffets als auch bei Menüs. Des Weiteren erstellen 
und kalkulieren Sie die selbigen in Zusammenarbeit mit dem leitendenden Bankettkoch, 
kontrollieren die Wareneinkäufe unter Beachtung des Budgets sowie der Wareneinsätze 
und gewährleisten damit die hohe Produktqualität.

Wir bieten Ihnen einen Arbeitsplatz in unserem modernen und stetig wachsenden Un-

ternehmen. Intensive Einarbeitung sowie ein kollegiales Miteinander sind für uns wichtige 
Voraussetzungen und die Grundlage für eine gute und lange Zusammenarbeit.

Wenn Sie eine abgeschlossene Ausbildung als Köchin/ Koch haben, über mehrjährige Be-
rufserfahrung verfügen, aufgeschlossen und engagiert sind, freuen wir uns auf Ihre aussage-
kräftige Bewerbung unter Angabe Ihres Eintrittstermins.

Sous Chef für unseren Ballsaal (m/w/d) 
(Schwerpunkt Bankett) 

Ihr Aufgabenfeld
• Planung und Kalkulation der Lebensmittel
• Erstellen von Speise- und Bankettkarten und ausgewählten Menüs
• Unterstützende Führung des gesamten Küchenteams
• Wareneinkauf, Warenannahme und Lagerung
• Sicherstellung eines reibungslosen Betriebes und Einhaltung der hygienischen 

Vorschriften
• Arbeitsorganisation



Tradition seit 1898

Hausbräu im Ballhaus Watzke GmbH  
Personalabteilung  
Kötzschenbroder Straße 6
01139 Dresden 

Telefon 0351 65 28 87 861
oder an an jobs@watzke.de  
Ihre Ansprechpartnerin ist Frau Rost.  
Wir freuen uns auf Sie! 

Unsere Angebot
• ein sich stetig entwickelndes und wachsendes mittelständisches Unternehmen
• ein kollegiales und familiäres Arbeiten miteinander
• faire Bezahlung für die geleistete Arbeit inkl. Zuschlägen für Nacht-, Wochenend- und 

Feiertagsarbeit
• Arbeitszeitkonten für die Überstundenabgeltung
• die Personalverpflegung übernehmen wir für Sie
• Mitarbeiterrabatte
• Aufstiegschancen innerhalb des Unternehmens
• Sie haben den Wunsch sich Weiterzubilden? Wir unterstützen Sie dabei!

Unsere Anforderungen
• Erfolgreich abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d)  

oder vergleichbare Qualifikation
• Bereitschaft zur Wochenend- und Schichtarbeit
• Erfahrung in der Mitarbeiterführung
• Einsatzbereitschaft und Teamgeist
• Strukturierte und zuverlässige Arbeitsweise


