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UhTzKe,

A Goldenen Reeter

Das Watzke am Goldenen Reiter

Kostliches Watzke-Pils, deftige Spezialititen und.das
unverwechselbare Watzke-Flair kann man hier ge-
niefSen. Eine besondere Attraktion ist die Johannes-
Glocke. Der Erstguss der Glocke, deren ,,Schwester*
in der Frauenkirche auf der gegeniiberliegenden
Elbseite die Stunden anzeigt, ertont zu jeder vollen
Stunde. Sie anzufassen, so heifst es, soll Gliick brin-

gen. )

Dd)‘ Resmumnt bzetet Platz _ﬁt?’ 1 40 Giiste, bei schi-
nem Wetter ladm knapp JOHerrassenplatze Zum.
GeniefSen der Kostlichkeiten und des unverbauten
Blicks zur Altstadt und.zme quen/ezrc/ﬂe ein.

Die Brauerei o e

Die Watzke Brauerei in Mickten wurde I 996 emﬁet und-wer———

fiigt tiber eine moderne Hausbmuanlage Unser Bier wzm’ un— :
[filtriert hergestellt and hat deshalb eine natiirliche-Ti wbungt =
ist ﬁtr uns se/bstvermndlzc/o dze Pddzttm ztf}iﬂfgm ur —

——-\.-u-—'__
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Herzlich Willkommen

im Watzke am Goldenen Reiter

Herzlich Willkommen im Brauereiausschank Watzke am Goldenen Reiter. Einem von vier
Hiusern der Watzkefamilie. Jedes Haus hat seine eigenen Spezialititen. Hausgebrautes
Bier aus dem Ball- und Brauhaus in Mickten, frisch zubereitete Broilerspezialititen am
Goldenen Reiter, hausgerducherte Delikatessen am Ring und handgefertigte Fleisch- und
Wurstspezialititen aus der Watzke Wurstkiiche. Kein Haus gleicht dem anderen. Doch
eines ist ihnen allen gemein: Sie sind sichsisch, urig und ein Fest fiir Freunde der deftigen
Hausmannskost und natiirlich unserem hausgebrauten Bier. Hier wird Handwerk und
Service mit viel Leidenschaft betrieben, das spiirt und schmeckt man.

Wir kredenzen unseren Gisten neben unseren hausgebrauten "Bierdauerbrennern”, dem
Watzke Pils und dem Altpieschner Spezial jeden Monat frisch produziert eine besondere
Spezialitit fir gaumenfreudige Entdecker. Je nach Saison gibt es ein besonderes Bier und
eine ausgenommen exquisite Fleisch- oder Wurstspezialitit, die von unseren Brauern,
Fleischern und Kéchen aufeinander abgestimmt werden. Also immer wieder ein guter
Grund vorbeizuschauen!

Wir wiinschen einen angenehmen Aufenthalt
und wohl bekomms!

Typisch Dresden
- Typisch Watzke




HAUSBRAUEREI

Typisch Dresden - Typisch Watzke

Dresden ist schén im Watzke ...

Am wunderschonen Micktener Elbbogen wird das siiffige Watzke Bier von unseren
Brauern mit viel Leidenschaft und Liebe kreiert. Von hier aus liefern sie es personlich
in alle Watzkehduser. Nur die besten Rezepturen werden lhnen bei uns serviert:
Das herbe Watzke Pils, das siiffige Altpieschner Spezial mit leichter Karamellnote
und die stetig wechselnden Monatsbiere. Frisch gezapft kommt es auf Ihren Tisch.
Die Besonderheit: Unser Bier ist unfiltriert. Die Hefe bleibt im Bier - das ist auch der
Grund fiir die natiirliche Tritbung unseres frisch gebrauten Gerstensaftes.

Watzke Bier

Watzke Pils,

Watzke Altpieschner Spezial,

Watzke Monatsbier 031 3,70 €
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 051/ 4,90 €

Watzke Bier, im MafSbierkrug
Alle Watzke Biere sind hausgebraut und unfiltriert 1,0/ 9,10 €

Watzke Dreier-Phiff,

Alle 3 Watzke Biere zum Verkosten 031 4,10 €

Watzke Bier fiir Zuhause

Watzke Party-Fass

Gefiillt mit Watzke Bier, Ihrer Wahl 50! 25,- €

Watzke Bier im Siphon Lol 21,90¢€

Gefiillt mit Watzke Bier , Ihrer Wahl 20!/ 27,80¢€
30/ 35,60 €

Nachfiillung pro1,00 4,10 €

Alle Preise in der Karte sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserer deklarierten Speisekarte.

Watzke am Goldenen Reiter - HauptstrafSe 1 - 01097 Dresden
Tel: 0351 81 06 820 - E-Mail: hauptstrasse@watzke.de - www.watzke.de
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Watzke Kalender

Monatsbier 2 OQLI Monatswurst

PORTER - tiefschwarzes obergiriges Bier

mit feinen Noten von dunkler Schoko-

lade und Kaffee

BockBIER - helles untgergiriges Starkbier
mit einer ausgeprigten Vollmundigkeit

und einer angenehmen Hopfenbittere

FRUHLINGSMARZEN - malzbetontes
untergiriges Lagerbier mit feiner

Hopfennote

GEHEIMBIER - so geheim, dass selbst der
Brauer das Rezept erst in letzter Minute
aus dem Safe holen wird

MariBock - untergiriges Starkbier,
mit Getreidenoten und einer

angenehmen Hopfennote

DrespNER HELL - helles, schlankes Bier
mit leichter Malz- und Hopfennote

SOMMERBIER - obergiriges Sommerbier
mit fruchtigen Nuancen

Weizen HELL - goldgelbes Weizen mit
feiner Stifle, fruchtigen Noten und
eleganter Rezenz

SoMMERHOPEEN - goldgelbes Vollbier

mit feinherb, fruchtigen Hopfennoten

FesTBIER - erfrischendes Vollbier,
vollmundig im Geschmack, mit
angenchmer Bittere

ROTBIER - ziegelrotes Vollbier
fruchtig leicht im Antrunk,
leichte Bitterkeit im Abgang

HonigBrAU - Vollbier
mit einer dezenten Hopfennote

und echtem Honig gebraut

©O 06 ©6 6 6 606 6 06 6

KNOBLAUCHBOCKWURST MIT
RAUCHERKASE UND KRAUTERN
mit gelbem Erbspiiree

GRUTZWURST
mit Sauerkraut und Salzkartoffeln

RINDSBRATWURST NACH ART STROGANOW
mit Kriuterreis und Zwiebelrahmsauce

KASSLER - SENF - WOLLWURST
auf rahmiger Kartoffel-Gemiise-Pfanne

FEINE SPARGELBRATWURST
an cremigem Birlauchrisotto

CHILI - PAPRIKA - FLEISCHKASE
mit Tomatensalat und Fladenbrot

P1zZABRATWURST
mit Kartoffel - Gurken - Salat

BACONBRATWURST
MIT DATTELN UND ZIEGENKASE
dazu sommerlicher Bulgursalat

(GYROSFLEISCHKASE
gereicht an hausgemachtem Zatziki

und Olivendrillingen

KURBIS - INGWER - BRATWURST
mit Kriuterspitzle und feiner Rahmsauce

WILDBRATWURST MIT PREISELBEEREN
mit Rotkraut und bohmischen Knodeln

ScHwARZWURZEL - HONIG - BRATWURST
mit Kartoffelstampf nach Bauernart




Watzkﬂe Woche

am Goldenen Reiter

MONTAG - Broilertag

1/2 Goldbroiler; serviert mit Western Pommes, wahlweise:

traditionell gewiirzt || mit original Watzke BBQ-Sauce | |\ | mit Sweet-Chili-Sauce
dazu ein 0,3 Liter Watzke Bier N bzw. 0,2 1 Coca Colaly” , Fanta, ,, Sprite, oder
Tafelwasser

monday - Broiler Day - a half golden broiler; served with western fries, optionally with:
traditionally seasoned / with original Watzke BBQ sauce / with sweet chili sauce
served with a 0.3 | Waizke beer or 0.2 [ Coca Cola, Fanta, Sprite or table water 16,90 €

4,11,1

DIENSTAG - Maflbiertag

fiir alle, die wollen oder kénnen - eine Mafl Watzke Bier , (1 Liter)
tuesday - beer day - for all who want or can - one MafS Watzke beer (1 liter) 7,90 €

MITTWOCH - Schnitzeltag 11 ALAT, C.G

paniertes Schweineriickenschnitzel mit Western Pommes
und Weiflkraut-Mohrensalat dazu ein 0,3 1 Watzke Bier ,

bzw. 0,2 I Coca Cola, , , , Fanta, , , Sprite, oder Tafelwasser

wednesday - schnitzel day - breaded pork schnitzel with western fries and white cabbage-carrot salad
served with a 0.3 [ Watzke beer or 0.2 [ Coca Cola, Fanta, Sprite or table water 19,50 €

DONNERSTAG - Brauertag

Hier genieB3en Sie giinstig! Alle Watzke Biere, zum Sonderpreis )
thursday is brewersday - enjoy for a small price. all of our homemade beers 0,3 Liter - 3,30 €
at a special price 0,5 Liter - 4,30 €

DONNERSTAG - Watzke Wurstkiichentag

hausgemachte Wurst des Monats aus Wartzkes Wurstiche

- passend zum Monatsbier, dazu ein 0,3 | Watzke Bier o bzw. 0,2 1 Coca

Cola, Fanta, Sprite oder Tafelwasser - Nur solange der Vorrat reicht! -

thursday - Watzke Wurstkiiche day - homemade sausage of the month from Watzke Wurstkiiche

- matching the beer of the month, plus a 0,3 | Watzke beer or 0.2 [ Coca Cola, Fanta, Sprite or

table water - only while stocks last! - 15,50 €

SAMSTAG - Watzkes Sonderbiertag

das Sonderbier, zum Sonderpreis

- Nur solange der Vorrat reicht! - 0,3 Liter - 3,30 €
saturday is Watzkes special beer day - enjoy for our special beer at a special price 0,5 Liter - 4,30 €

SONNTAG - Wochen"Ente" 3.58ALLL

knusprig gebratene Ente frisch aus dem Ofen, dazu servieren wir

nach ziinftiger Manier: Apfelrotkohl und Klof§
sunday is duck day - crispy roasted duck fresh from the oven,
served with red apple cabbage and dumpling

halbe Ente half of a duck | viertel Ente quarter of a duck 22,90 € /18,90 €

Beilageninderung zu den Aktionstagen - 2,00 € Aufschlag je Gericht
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Vorspeisen und Kl‘einigkeiten zum Bier

appetizers and snacks for a beer

Ofenfrische Brezel ALGE

oven-fresh pretzel o 2,10 €
... dazu eine Portion Butter, oder hausgemachter KréiuterquarkG

... with butter or homemade herbal curd 1,50 €
Watzkes Brotkorb

2,3,A1-A5,E.EG,H,K

mit Treberbrot, Baguette und Brezel,

dazu wahlweise Butter  oder Kriuterquark

bread basker with dark bread, baguette fresh pretzel, optionally with butter or herbal curd 6,50 €

Kleiner gemischter Salat 123 ALASEGEHLLK

knackige Blattsalate, marktfrisches Gemiise und rote Zwiebeln,

abgerundet mit unserem Hausdressing

small mixed salad with crisp lettuce, market fresh vegetables and red onions,
rounded off with our house dressing 7,30 €

Fruchtige Tomaten-Orangensuppe , .|

mit Mozzarella und Basilikumol
[fruity tomato-orange soup with mozzarella and basil oil 7,50 €

Watzkes Bierbeifler

3,15,1],X
aus der Wartzke Wuretkiiche
mit einer ofenwarmen Brezel

homemade beerbiter from Watzke Wurstkiiche
with an oven warm pretzel 7,90 €

Wiirzfleisch vom Goldbroiler

Al1-A7,E,EG,LLL
mit Champignons, gratiniert mit Kise, dazu reichen wir Toast

homemade chicken ragoiit - roasted chicken pieces in a mushroom sauce,
gratinated with cheese and served with toast 9,50 €

Hausgemachter Owatzker ;. ||\ o1

cremiger Aufstrich aus Brie, Frischkise und Limburger,

serviert mit roten Zwiebeln und frischem Treberbrot
homemade Owatzker creamy spread of Brie, cream cheese and Limburger,

served with red onions and fresh dark bread 13,90 €
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Vegetarlsches und Brotzeit

vegetarian dishes and snack time

Vegetarisches Gemiise-Risotto , |, .. &

feines Risotto vom Arborioreis mit knackigem Marktgemiise,

verfeinert mit Triiffelol und Kriutern
vegetarian vegetable-risotto of arboriorice with crunchy market vegetables, refines with truffle oil and herbs 16,50 €

Winterliche Blattsalatvariation |, oo

mit gerdsteten Walniissen, Parmesanhobel, Treberbrotcroutons
und Himbeervinaigrette
wintry leaf salad variation, with roasted walnuts, parmesan shavings, spent grain croutons

and raspberry vinaigrette 14,90 €

Deftiger Hackepeter ab 17:00 Uhr

23,11,A1-A5,C,LJ,L
serviert mit gehackten Zwiebeln, Kapern, Eigelb,
Gewiirzgurken, frischem Treberbrot und Butter

[fresh minced pork from 5PM served with chopped onions, capers, egg yolk,
homemade pickles, dark bread and butter 14,90 €

Watzkes Brotzeitbrett ab 17200 Uhr

3,7,8,11,15,A1-A5,C,EG,H,LJ,L.X
ét mit verschleden wechselnden Wurst- und Kisespezialititen aus der

ke Wurstiiche, dazu reichen wir Butter, Schnellgurken, Treberbrot,
Baguette und eine ofenfrische Brezel

our Brotzeitplate from 5PM topped with a variety of different sausage and cheese specialties from
the Watzke Wurstkiiche, served with butter, pickles, dark bread, baguette and a oven fresh pretzel 17.90 €
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Goldbroiler

roasted chicken

1/2 Goldbroiler - wie Sie ihn wiinschen...
a half roasted chicken as you like...

... traditionell gewlrzt, ... traditionally seasoned 12,90 €

... mit original Watzke BBQ-SaU-CC“J ...served with original Watzke BBQ-sauce 14,40 €

... mit Sweet-Chili-Sauce . served with sweet-chili-sauce 14,80 €

4,11,L""

Zu Threm 1/2 Goldbroiler konnen Sie aus folgenden Beilagen wihlen:
choose from the following side dishes:

Zwei Scheiben frisches Treberbrot, . . - mwo slices of fresh dark bread 1,20 €
Alle folgenden Beilagen - all following sidedishes per portion je Portion 3,50 €

Weiftkraut - Mohrensalat - coleslaw

Beilagensalat - side dish salad

Zwiebel-Bratkartoffeln - pan fried potatoes with onions

Western Pommes - western fries

!__
R

L
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Haupégerichte

hearty dishes from Watzke

Ofenfrischer Fleischkise*

23/4,7,11,15A,CEG,L]
aus der Warteke Wurstiiche, serviert auf Zwiebel-Bratkartoffeln
dazu WeifSkrautsalat, ein Setzei und siifler Senf
meatloaf fresh from the oven - from the Watzke Wurstkiiche on pan fried potatoes with onions

served with white cabbage salad, a fried egg and sweet mustard 14,50 €
Kisespitzle SALCEG

verfeinert mit Bergkise und Réstzwiebeln

cheese spactzle refined with mountain cheese and fried onions 16,90 €
Watzkes Kalbsfrikadellen

5,8,11,A1,C,EG,],I
mit hausgemachtem Kartoffelpiiree,

dazu Marktgemiise und Réstzwiebeltunke
Waizke's veal meatballs with homemade mashed potatoes, market vegetables and roasted onion sauce 17,90 €

) .
Schweineschnitzel SLALASCGEIL

mit Western Pommes, Zitronenecke und WeifSkrautsalat

pork cutlet with french fries, lemon wedge and coleslaw 18,50 €
..mit hausgemachtem Wiirzfleisch,, .., iiberbacken
...gratinated with homemade chicken ragbur 23,50 €

Winterliche Blattsalatvariation mit Tranchen von der Hihnchenbrust

3,8,A1-A5,C,G,H3,L,]
samt gerdsteten Walniissen, Parmesanhobeln, Treberbrotcroutons
und Himbeervinaigrette

wintry leaf salad variation, with slices of chicken breast, with roasted walnuts, parmesan,
dark bread croutons and raspberry vinaigrette 18,90 €

Gemiise-Risotto mit Tranchen von der Hihnchenbrust —

feines Risotto vom Arborioreis mit knackigem Marktgemiise,

verfeinert mit Triiffelol und Kriutern
vegetable-risotto of arboriorice with slices of chicken breast and crunchy market vegetables,

refines with truffle oil and berbs 19,90 €
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Hauptgerichte

hearty dishes from Watzke

Rauchermatjes vom Goldenen Reiter ,, |, .oy

drei Filets vom Rauchmatjes mit Sauce nach "Hausfrauen Art",
serviert mit Bratkartoffeln

smoked matjes from the Goldener Reiter - three fillets of smoked matie
with "housewives style" sauce served with fried potatoes

17,90 €

%
Steak au four LSALEGL]

Schweineriickensteak mit hausgemachtem Watzke-Wiirzfleisch tiberbacken,

dazu Buttererbsen, Pommes frites und eine Zitronenecke

pork steak gratinated with homemade chicken ragotit and cheese,
served with buttered peas, french fries and a lemon wedge

19,50 €

Knusprige Schweinshaxe vom Hausmetzger , . .,

auf deftiger Bratensauce mit Sauerkraut und einem Klof3
crispy pork knuckle from the house butcher served with sauce, sauerkraut

and a dumpling
Halbe Haxe - half knuckle of pork
Ganze Haxe - whole knuckle of pork

17,90 €
22,50 €

%
Sauerbraten 2358ALGLIL

vom falschen Filet, serviert mit Apfelrotkohl und einem Klof3
Sauerbraten from the false fillet, served with red apple cabbage and a dumpling

21,50 €

Geschmorte Schweinebickchen $5812ALGLL

zart geschmorte Schweinebickchen an Portweinjus,
gereicht mit getriiffeltem Kartoffelpiiree und Schmorgemiise

braised pork checks - tender braised pork cheeks with port wine jus,
served with truffled mashed potatoes and braised vegetables

22,30 €
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Watzkes Hausspezialitaten
hearty dishes from Watzke

Ein Paar Weiwiirste aus der Warteke Wurstiiche

3,7,A1G,EL]
im Wurzelsud mit ofenfrischer Brezel und siifem Senf serviert

a pair of white sausages from Watzke Wurstkiiche in a broth,
served with oven-fresh pretzel and sweet mustard 7,50 €

Watzkes Monatswurst
jeden Monat eine neue Wurstkreation aus der Wareke Wurstiiche

passend zur Jahreszeit und abgestimmt auf unser Monatsbier.

Entnehmen Sie das Angebot aus unseren Aushingen, dem Wurstkalender
oder fragen Sie einfach unser Servicepersonal

every month a new sausage creation from the Watzke Wurstkiiche to match the season and our

beer of the mounth. lake the offer from our advertisements, the sausage calendar or simply ask

our service staff 12,90 €

Watzkes Nr. 1

2,3,7,11,A1,G,LJ,L
Unsere Beste aus der Wateke Wurstiche
Kalbsbratwurst mit hausgemachtem Kartoffelpiiree und Rostzwiebeltunke
veal sausage with homemade mashed potatoes and roasted onion dip 14,90 €

— EIGENE HERSTELLUNG

Schon gewusst? - in unserem Restaurant Wazzke Wurstkiiche am Dr. Kiilz-Ring
unterhalten wir ausserdem eine Fleischerei, die uns mit allerlei hausgemachten
Delikatessen aus Fleisch und Wurst versorgt. Achten sie auf unser - Warteke Wurstiiche-
da wissen Sie woher es kommt. Und das Beste daran: Wenn wir Sie von unseren

Kreationen iiberzeugt haben, konnen Sie auch einiges davon bei uns aus der Kiihltheke
erstehen und mit nach Hause nehmen.
Ein kleiner Vorgeschmack?

#ﬂt{&’?&«dcﬁé Delikateseen im Glas wie unsere Feine oder Grobe Delikatess-

leberwurst, Watzkes Apfelschmalz, Friihstiicksfleisch, Feine Tomatenleberwurst
mit Oliven oder Watzkes Bratensiilze

h}amér/oez[ald‘z#ea wie BierbeifSer, Rindsknacker, Blut- und WeifSwiirste und
nicht zu vergessen unsere Kalbsbratwurst sowie die Monatswiirste. Hinzu kom-
men noch einiges mehr an Erlesenem das den Rahmen hier sprengen wiirde.
Kommen Sie doch auf einen Sprung vorbei...

..WIR FREUEN UNS AUF SIEl |
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Desserts

desserts

Hausgebackener Kuchen im Glas

wechselnde Kuchen nach Laune der Bickerin
homemade cake in a jar - changing cakes according to the baker's whim

6,90 €

Hausgemachte Quarkkiulchen , ...,
nach sichsischem Rezept, in Zimtzucker gewilzt,
serviert mit Vanilleeis und hausgemachtem Apfelstampf

homemade sweet dumpling, following the saxon recipe, rolled in cinnamon sugar,
served with vanilla ice cream and homemade apple mash

6,90 €

Hausgebackener Apfelstrudel

3,8,A1,C,E,G,H1,H2,1
ofenwarmer Apfelstrudel, bestaubt mit Puderzucker,
dazu eine Kugel Vanilleeis und Schlagsahne

apple strudel warm from the oven, dusted with powdered sugar,
served with a scoop of vanilla ice cream and whipped cream

8,90 €




Beilagen und Extras

Beilagen

Zwei Scheiben frisches Treberbrot - two slices of fresh dark bread

Al,A2,H

1,20 €

Alle folgenden Beilagen - all following sidedishes per portion

je Portion 3,50 €

Weiflkraut - Mohrensalat - colesiaw

Beilagensalat - side dish salad

Zwiebel-Bratkartoffeln - pan ffried potatoes with onions

Western Pommes - western fries

Extras

Senf / Mayonnaise / Siifler Senf / Ketchup
Mustard / Mayonnaise | Sweet mustard / Ketchup

je Portion 0,50 €

Kriuterquark / Butter

herb sour cream / butter

je Portion 1,50 €

Setzei
fried egg

je Portion 1,20 €

Biersauce / Hausdressing

beer sauce / house dressing

je Portion 1,50 €

Riuberteller fiir Erwachsene
extra plate for adults

je Portion 2,00 €

Treberbrot - fiir den Aufler-Haus-Verzehr -

dark bread with spent grains - take away -

je Laib 5,50 €

Meniibox zur Mitnahme von Speisen
menu box to take away food - disposable or reusable

Einwegbox (disposable box)
Mehrweg—Pfand—Box (reusable and returnable box)

Jje Box 0,50 €
Jje Box 10,00 €




Unser Bier

Bei unseren Bieren handelt es sich um alte deutsche Bierstile, die nach dem deutschen Reinheitsgebot
gebraut werden. Die Aromen, mit denen wir unsere Biere beschreiben, kommen ausschliefSlich von
den verwendeten natiirlichen Rohstoffen Wasser, Malz, Hopfen und Hefe.

Wasser hat zwar kein Aroma, ist aber fiir die Ausprigung der einzelnen Aromen in den unterschied-
lichen Bierstilen mitverantwortlich. Unsere Biere sind alle naturbelassen, was bedeutet, dass wir
unsere Biere weder filtrieren, noch thermisch behandeln oder anderweitig haltbar machen und es
optisch zu einer leichten bis starken Triibung kommt. Die mit viel Liebe ausgesuchten Rohstoffe
bleiben somit auch nach dem Brauvorgang weiterhin in all ihrer Natiirlichkeit in unseren Bieren
erhalten und machen es zu einem Geschmackserlebnis der besonderen Art.

Das Watzke Pils

Sein sehr schon feinporiger, weifSer Schaum und die leicht opale strohgelbe Far-
be wecken die Erwartung auf einen erfrischenden Schluck Heimat. Der Erfolg
eines guten Pils-Bieres liegt im Wasser und in der getroffenen Auswahl an Hop-
fen. Die Aromen des Hopfens sind vielfiltig und kénnen von Zitrusnoten iiber
Gras und Blumen bis zu Diiften des Holunders und Cassis gehen. Wenn wir
das Glas an unsere Nase fithren und daran riechen, kommt uns ein Aroma von
griinem Gras und frischem Stroh mit einem Hauch von Zitrusnoten entgegen.
Diese Aromen werden auch bei unserem ersten Schluck bestitigt. Im Antrunk
ist unser Pils sehr spritzig und prickelnd auf der Zunge. Im Mund spiiren wir
langsam eine leichte Bittere, die beim Schlucken langsam und sehr angenehm
zunimmt. Im Abgang verstirke sich diese Bittere bis hin zu einem trockenen
Mundgefiihl, das zum Weitertrinken anregt. Unsere Empfehlung: Ein kleines
Pils pur als Aperitif oder mit einem Spritzer Aperol; perfekt zu Salaten, Geflii-

gelgerichten und Pasta.
Stammwiirze: 12,8° Plato / Alkoholgehalt: 5,0 Vol. %

Das Altpieschner Spezial

Sein kompakter beiger Schaum und seine warme bernsteinfarbene Aus-
strahlung wecken in uns die Erwartung auf ein gehaltvolles Bier. Dieses

Bier von hier, aus einer der Kornkammern Europas, ist sehr dem Malz zu-
getan. Malz, als Seele des Bieres, hat sehr viele angenechme Aromen. Diese

gehen von Schokolade iiber Nougat, von geréstetem Brot tiber Karamell

bis ins Nussige. Und genau das ist es auch, was wir riechen. Angenehme

nussartige und karamellige Noten, gepaart mit Nougat und einem rund-
um harmonischen Gefiihl, das richtige Bier ausgewihlt zu haben. Beim

Trinken erleben wir ein Fest der Aromen des Malzes. Im Antrunk durchaus

etwas spritzig, im Mundgefiihl sehr rund und warm. Karamellig, kaffee-
artig mit Nuss und Nougat, angenehm siiff mit einer leichten Bittere, die
nicht stérend im Abgang wirkt. Dieser ist angenehm siif§ mit einem Hauch
von Réstaromen, was den Wunsch auf etwas Siifles weckt. Dazu empfehlen
wir Sauerbraten, Wildgerichte und Steak.

Stammwiirze: 13,5° Plato / Alkoholgehalt: 5,2 Vol. %

Hans Wichtler, Biersommelier




Watzke Bier & Alkoholfreies

beer & soft drinks
Watzke Bier Alkoholfreies
Watzke Pils, 031-3,70 € Tafelwasser 021-2,00 €
hausgebraut und unfiltriert 051-4,90 € spritzig oder still 041-3,80 €
Watzke Altpieschner Spezial, — 0,37-3,70 €
hausgebraut und unfiltriert 0,51-4,90 € Oppacher Mineralquelle 0,251-2,90 €
medium oder still 0,751- 6,90 €
Watzke Monatsbier, 031[-3,70 € .
hausgebraut und unfiltriert 0,51-4,90 € Hlmbeerbrausel,ZA,H 0.331-3,80 €
Watzke ,Dreier-PAff*, 031-4,10 € Waldmeisterbrause, , |, 0331-3,80 €
Alle 3 Watzke Biere zum Verkosten!
Tonic Water 0251-3,30 €
Watzke Bier, im Maftkrug 1L01-9,10 € Bitter Lemon, ,,
hausgebraut und unfiltriert Ginger Ale,
Coca—Colal)”, 021-2,90€
Fanta, ,, 041-490€
Sprite,
Coca-Cola zero |, , | 0331-3,80 €
Alkoholfreie Biere Fruchtsifte /Nektare 021-3,20 €
i voN HEIDE 041- 5’90 €
Clausthaler, naturtriib 0.331-3,90 € Orange, Rhabarber, Kirsche,
Alkoholfiei Banane, Apfel, Johannisbeere,
KiBa,
Clausthaler Radler 0331-3,90 €
Alkoholfrei Fruchtsaftschorle 021-2,80€
041-490 €
Schofferhofer, Weizen 0,51-4,80 €

Alkoholfrei




Heifgetrinke
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hot drinks
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Verschiedene Teesorten von

Tasse Kaffee
Pott Kaffee
Latte Macchiato,,

Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino,

Milchkaffee

Heifle Schokolade,  ohne Sahne
Heifle Schokolade, , mit Sahne

Heife Zitrone

3,20 €

3,90 €

4,30 €

2,80 €

4,40 €
3,90 €
4,30 €
3,90 €
4,40 €

3,20 €

Eine Selektion aus den besten Teegirten der
Welt. Exzellenter Tee zu jeder Zeit, ausgewo-
gen und gleichbleibend gut im Geschmack.
Wir bieten im Watzke verschiedene Teesor-

ten fiir jede Vorliebe...
3,50 €

Sommerbeere
eine Komposition aus sommerlichen Apfelstiicken,
Hibiskusbliiten und feinem Beeren-Sabhnearoma

Pfefferminze
extra-aromareiche Minzblitter, auf grosses Format
sorgsam gesc/mz'ttm mit einem Hochstmass an Aroma

und Frische

Kriutergarten
Kriutermischung aus Lemongras, Nanaminze, Rotbusch

und Siiftholz

Kamillenbliiten

hochwertige Kamillenbliiten mit intensivem Aroma und
zartem Duft, enthilt mit voller Bliite und unverfilschtes
Aroma

Assam

kriftig-wiirziger Qualitirstee mit dunkelbrauner Tas-
senfarbe

Griiner Tee

feiner griiner Tee aus den exklusivsten Girten Mittela-
siens mit zartsiifSer Naturalnote und angenehm herbem
Aroma




Aperitifs & Cocktails

aperitif & cocktails
Biercocktails 031 Longdrinks mit 4 cl Spirituose
Bier Royal 6,50 € Havana Club CoIaL3 7,90 €
Créme de Cassis,, Red Orange,,
Sekt,. . und Watzke Pils, Wodka Colam 7.90 €
mit Moskovskaya Wodka
Limettentraum 6,50 €
Limette, Rohrzucker, Lime Juice, Triple Sec Wodka Bitter Lemon 7.90 €
und Waszke Pils, mit Moskovskaya Wodka e
.. Whisky Cola, , 7,90 €
Ap eritifs mit Ballantines Finest
Cinzano Bianco C i Sod 0€
mit Eis und Zitrone 5¢-4,00 € ampari soda, 7,9
Campari Bitter, auf Eis 5c-4,50 € Campari Orange 7,90 €
APCI'OIUO auf Eis 5c/-4,50 €  Gin Tonic,, 7,90 €
mit Finsbury Dry Gin
Aperol Spritz, | 021-7,90€




Weifdwein

Hausschoppen

Pinot Grigio; frischer WeifSwein aus der siidlichen
Lombardei mit fruchtigem, leicht nussigem Bukett;
am Gaumen charakteristische Noten von Birne, Apfel
und frischer Zitrus, mit ausgewogener, saftiger Siure
trocken - dry

02/1- 5,90 €
0,51-14,50 €
1,0/-28,00 €

Proschwitz fiir Watzke Weifiweincuveé

Schlof§ Proschwitz/Sachsen; mit einem bunten Strauf§
an floralem Aromen und eleganter Leichtigkeit
trocken - dry

02/- 8,70 €
0,751-31,50 €

Riesling

Nik Weis, Mosel; lebendiges Wechselspiel von Séure,
Mineralitit und RestsiifSe, bunter Fruchtkorb mit
kriuterigen Akzenten

feinherb - off-dry
02/- 8,70 €

0,751- 31,50 €

Sauvignon Blanc

Pfliiger, Pfalz; aromatischer Wein seiner Art, typische
Cassis-, Stachelbeer- und Passionsfruchtaromen,
mineralisch und animierend

trocken - dry

02/- 8,70 €
0,75[‘ 31)50 €

Blanc Classique

La Grange, Languedoc; Chardonnay und Sauvignon
Blanc; Saftige Apfel- und Pfirsichnoten treffen sich mit
Kiwi- und Stachelbeeraromen, frisches und ausgewoge-
nes WeifCweincuveé

02!- 7,50 €
0,751- 26,50 €

trocken - dry

Sissi & Franz

Weingut Hammel & Cie, Pfalz; Cuvée aus Rivaner,
Silvaner & Scheurebe, Aromen von Afﬁln, Birnen
und Grapefruit, aromatisch, dichte Frucht

lieblich - sweet

02/- 6,90 €
0,751- 24,50 €
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wine

Roséwein

Hausschoppen
Serenello Rosato; feinfruchtiger, wohlschmeckender
Roséwein mit feinen Kirsch- und Beerenaromen,

harmonisch und sommerlich-leicht

trocken - dry
021-590¢€
0,51-14,50 €
1,01- 28,00 €

Pinot Noir

Nik Weis, Mosel;

trockener, glasklarer Rosé, Himbeer- und Preiselbeer-
aromen, lebendig und animierend

Proschwitz fiir Watzke Rosé
Schlof§ Proschwitz/Sachsen; helles Rosé, feine Waldbee-

raromen, wunderschiner Trinkfluss
trocken - dry

021- 8,70 €
0,751- 31,50 €

Sissi & Franz rosé

Weingut Hammel ¢ Cie, Pfalz; Cuvée aus Portugieser,
Dornfelder & Spitburgunder; Aromen von Kirsche,
Granatapfel und Veilchen, viel Charme

trocken - dry und ein langer Nachball
021- 8,70¢€ lieblich - sweet 021- 6,90 €
0,751-31,50 € 0,751- 24,50 €
Rotwein
Hausschoppen Rouge Classique

Nikolds Pérez/Chile; Caberner Sauvignon; kraft-
voller, tiefroter und harmonischer Rotwein, Aromen
von roten Friichten und Noten von Pflaumen

trocken - dry 021 - 5,90 €
0,5/-14,50 €
1,0/- 28,00 €

Weinschorle

weif3, rosé, rot 02! - 490 €

Sekt

Watzke Sekt Hausmarke

Jahrgangssekr
trocken oder halbtrocken
dry or medium dry

01/- 4,90 €
0,75 1’ 29750 €

La Grange, Languedoc; saftig und fruchtbetont,
Aromen von Sauerkirsche und roter Johannisbeere,
ein trinkfreudiger Rotwein fiir jeden Tag

trocken - dry

021- 7,90 €
0,751-27,30 €
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Spiritubsen

spirits

Whisky/Whiskey 2¢cl/4c Bitter & Kriuterhalbbitter  2c//4c
im Bugatti Kelch
Blended Scotch Whisky 3,20 €/ 6,10 € Becherovka 3,20€/6,10 €
Ballantines Finest 38 Vol. -%
40 Vol. -%

Ramazzotti 3,20€/6,10 €
Blended Irish Whiskey 4,50 € /8,50 € 30 Vol. -%
Jameson Crested Ten
40 Vol -% Fernet Branca 3,20 €/ 6,10 €

39 Vol. -%
Korn / klare Brinde 2¢cl/4cl Likore 2¢c/4cl
Moskovskaya Wodka 320€/6,10 € Baileys Irish Cream oo 320€/6,10€
40 Vol. -% 17 Vol -%
Malteser Aquavit 3,20€/6,10 €
40 Vol. -%
Linie Aquavit 3,20€/6,10 €

41,5 Vol. -%




LC:

Spirituosen au;s der Region

regional spirits

Mitten in Moritzburg, der Jagdresidenz der Kurfiirsten von
Sachsen, befindet sich das “Genusshaus Prinz von Sachsen
mit der Brennerei, Brauerei, Gastwirtschaft und Hofladen.
Mit den vielfiltigen Geniissen erinnern wir an Kurftirst
August den Starken von Sachsen. Der Kurfiirst war auch ein
Genussmensch, der gutes Essen, edle Getrinke und angeneh-
me Gesellschaft sehr zu schitzen wusste. PRINZ ¥ SACHSEN

In seiner Manufaktur kniipft Nils Prinz von Sachsen an die . DESTILLATE
Genusstradition seiner Vorfahren an. Fiir seine Destillate ver-
arbeitet er hochwertige, regionale und seltene Obstsorten zu
erstklassigen Brinden und Likéren. Intensive Aromen begeis-
tern Kenner und Laien gleichermaflen.

Watzkes Obstbrand 2cd/4¢d  Watzkes Bierbrinde 2¢cl/4cl

Destillate Prinz von Sachsen Watzke Bier veredelt von 3,60 € / 6,90 €

Watzkes Obstwasser 3.60 €/ 6,90 € Destillate Prinz von Sachsen

Obstbrand aus Apfel,

Birne & Traube Rauchbierbrand, 38 Vol.-%

40 Vol.-% Weizenbierbrand, 38 Vol.-%

Schwarzer Johannisbeerlikor 3,60 €/ 6,90 € Honigbriubrand, 38 Vol.-%

25 Vol.-% Weizenbockbrand,, 38 Vol.-%
India Dark Ale Brand, 38 Vol.-%

Watzkes Kriuterspirituose ~ 2c//4 ¢l Maibockbrand, 38 Vol.-%

Watzkes Hopfendropp'n 3,20 €/5,90 €
Milde Kriuterspirituose - 40 Vol.-%

— Unsere Bierbriande zum Mitnehmen

Watzkes Hopfendropp'n 0,35/ 20,50 €
Watzke Obstwasser 0,35/ 27,50 €
Watzke Bierbrinde, 0,35/, verschiedene Sorten (siehe oben) 27,50 €
Watzke Bierbrinde, in edler Holzgeschenkebox 38,50 €

4 verschiedene Sorten je 4 cl




Watzke Siphons
gefiillt mit Watzke Bier, Threr Wahl

Watzke fur
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watzke merchandise

zu Hause

1,0l 21,90 €
20! 27,80¢€
30/ 35,60 €

Watzke Party-Fass

5 Liter gefiillt mit Watzke Bier , Ihrer Wahl

25,- €

Watzke Bierseidel
0,3 Liter

4,60 €

Watzke Bierseidel
0,5 Liter

5,20 €

Watzke T-Shirt

25,- €

Watzke Regenschirm

... oder als Leihschirm zum Wiederbringen

16,50 €
0,00 €

Watzke Schliisselband

3,50 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe

1.) mit Farbstoff

2.) mit Konservierungsstoffen
3.) mit Antioxidationsmittel(n)
4.) mit Geschmacksverstirker(n)
5.) mit Schwefeldioxid

Kennzeichnungspflichtige Allergieausléser

6.) mit Schwirzungsmittel
7.) mit Phosphat

8.) mit Milcheiweif

9.) koffeinhaltig

10.) chininhaltig

11.) mit Stiflungsmittel

12.) enthilt eine Phenylalaninquelle
13.) gewachst

14.) mit Taurin

15.) gepdkelt

A') Glutenhaltiges Getreide

Weizen » Roggen » Gerste » Hafer P
Dinkel 5 Kamut Hybridstimme

B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C) Eier und Eiererzeugnisse

D) Fisch und Fischerzeugnisse

E) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F) Soja und Sojaerzeugnisse

G) Milch und Milcherzeugnisse

H) Schalenfriichte

Mandel » Haselniisse » ‘Walniisse , Pistazien
Macadamianiisse s Cashewniisse o Pekanniisse B
Paraniisse ,, Queenslandniisse ,

I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

]) Senf und Senferzeugnisse

K) Sesam und Sesamerzeugnisse

L) Schwefeldioxid und Sulfit

M) Lupine und Lupinenerzeugnisse
N) Weichtiere

X) Fliissigraucharoma

Bei Fragen zu unseren Zusatzstoffen steht Ihnen unser Personal gerne zur Verfligung. Ein Katalog mit allen kennzeichenpflichtigen Zusatzstoffen / Allergenen liegr vor.




Watzke — ein Stiick Dresdner Geschichte

Das Ball- & Brauhaus Watzke blickt auf eine iiber hundertjihrige Geschichte zuriick
- Aufbau, Abriss, Neuanufbau, Theater und Lager — geniefSen Sie hausgebrautes Bier
und sdachsische Kostlichkeiten in einem der traditionsreichsten und schonsten Brau-
hiuser Dresdens. ™ '

Wie alles begann:

1838 erwirbt der Branntweinbrenner Karl Josef
Watzke eine Schankwirtschaft im Dresdner
Ortsteil Pieschen und erbilt ez;fg Konzesszon Sair
Bier, Branntwein und Wein. .

Sein Sohn, Paul Watzke, reagiert auf die stetig
steigende Nachfrage, es folgen der Abbruch des
alten Hauses und der Aufbau des Ballhauses
Watzke im Jahr 1898. In den nun folgenden
Jahren bat das Haus viel erlebt, es war Solda-

tenlazarett, Varieté- Theater und Lﬂger/mlle frir
HO-Sportartikel.

Ty - g R . . - e — e

1993 wzm’ das Watzke” duﬁwmdig und den/ema/gerec/ot saniert und im Erdgeschoss
—eroffnet1996 eine-Hausbrauerei mit a angeschlossenen Gastriumen und im Oberge-
schoss erstrablt der Ballsaal-in altem Glanz. “Das Haus fezert seine Wiedereroffnung
als ,,lelz’—-mm’ Bmu/mus %tz/ee B
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Besuchen Sie uns in Mickten oder in einem
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Ball- und Brauhaus Watzke
Kotzschenbroder StrafSe 1, 01139 Dresden
Tel: 0351 85 29 20/ E-Mail: info@watzke.de
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Watzke 617’:}’1 Golde#on Reiter
Hauptstrafie 1, 01097 Dresden :
Tel: 0351 81 06 820 / E-Mail: hauptstrasse@watzke.de
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W/atzk? am kz’ng
Dr.-Kiilz-Ring 901067 Dresden
1el: 0351 20 52 43 81-/ E-Mail: amring@wadtzke.de -
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www.watzke.de



